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L O N JA S

Evolución del precio del conejo en www.ASESCU.com
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El problema fundamental es la alta subida de 
los costes tanto del pienso, como de luz y del 
gasoil, con lo que el ganadero, aún teniendo unos 
precios superiores a los del año pasado en esta 
fecha, no va bien, porque los costes de producción 
se han disparado. Ha costado mucho intentar 
repercutir los costes, y cuando parecía que ya se 
habían repercutido, nos hemos encontrado con el 
problema de Ucrania. Es decir, que cuando se había 
conseguido recuperar algo, que aún así no era el 
ideal, nos hemos encontrado con una situación que 
genera una incertidumbre muy importante porque 
no sabemos dónde va a desembocar.

“Nos hemos encontrado con 
una situación que genera una 
incertidumbre muy importante 
porque no sabemos dónde va 
a desembocar”

CARLOS GALIPIENZO
REPRESENTANTE DE MATADEROS 
(CONEJOS GALIPIENZO) 
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La situación es realmente complicada. 
Comenzando por la parte de producción, el año 
pasado los precios estuvieron entre 2,12 y 2,15 
euros. Junto a ello, desde comienzos de año se 
están contabilizando subidas de costes, sobre todo 
en pienso, que en el mes de febrero han sido de 
entre 7 y 9 euros, y para las siguientes semanas, con 
la guerra de Ucrania, si se acaban las provisiones 
de materia prima, se prevé que vuelva a subir. Con 
lo cual, deberíamos ponernos alrededor de los 2,30 
euros para poder soportar todos esos costes, lo que 
está por ver es si se podrá llevar a cabo o no.

“Deberíamos ponernos alrededor 
de los 2,30 euros para poder 
soportar el incremento de costes, 
lo que está por ver es si 
se podrá llevar a cabo o no”

XABIER ARRIOLABENGOA
PRODUCTOR Y PRESIDENTE DE LA FEDERACIÓN
DE CUNICULTORES DE EUSKADI
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L O N JA S

SEMANA 
DEL MADRID LONCUN MONCUN PROMEDIO SEMANAS

25/2/22 -- 2,05 € -- 2,05 € 8
18/2/22 -- 1,95 € -- 1,95 € 7
11/2/22 -- 1,95 € -- 1,95 € 6
4/2/22 -- 1,95 € -- 1,95 € 5
28/1/22 -- 1,95 € -- 1,95 € 4
21/1/22 -- 1,90 € -- 1,90 € 3
14/1/22 -- 1,90 € -- 1,90 € 2
7/1/22 -- 1,90 € -- 1,90 € 1

27/12/21 -- 1,90 € -- 1,90 € 52
20/12/21 -- 1,90 € -- 1,90 € 51
13/12/21 -- 1,90 € -- 1,90 € 50
6/12/21 -- 2,00 € -- 2,25 € 49
29/11/21 -- 2,05 € -- 2,05 € 48
22/11/21 -- 2,25 € -- 2,25 € 47
15/11/21 -- 2,25 € -- 2,25 € 46
8/11/21 -- 2,25 € -- 2,25 € 45
1/11/21 -- 2,25 € -- 2,25 € 44
25/10/21 -- 2,25 € -- 2,25 € 43
18/10/21 -- 2,25 € -- 2,25 € 42
11/10/21 -- 2,25 € -- 2,25 € 41
4/10/21 -- 2,25 € -- 2,25 € 40
27/9/21 -- 2,10 € -- 2,10 € 39
20/9/21 -- 2,00 € -- 2,00 € 38
13/9/21 -- 2,00 € -- 2,00 € 37
6/9/21 -- 1,90 € -- 1,90 € 36
30/8/21 -- 1,90 € -- 1,90 € 35
23/8/21 -- 1,80 € -- 1,80 € 34
16/8/21 -- 1,80 € -- 1,80 € 33
9/8/21 -- 1,80 € -- 1,80 € 32
2/8/21 -- 1,80 € -- 1,80 € 31
26/7/21 -- 1,80 € -- 1,80 € 30
19/7/21 -- 1,80 € -- 1,80 € 29
12/7/21 -- 1,80 € -- 1,80 € 28
5/7/21 -- 1,80 € -- 1,80 € 27
28/6/21 -- 1,80 € -- 1,80 € 26
21/6/21 -- 1,80 € -- 1,80 € 25
14/6/21 -- 1,80 € -- 1,80 € 24
7/6/21 -- 1,80 € -- 1,80 € 23
31/5/21 -- 1,80 € -- 1,80 € 22
24/5/21 -- 2,00 € -- 2,00 € 21
31/5/21 -- 1,90 € -- 1,90 € 20
24/5/21 -- 1,90 € -- 1,90 € 19
17/5/21 -- 1,80 € -- 1,80 € 18
10/5/21 -- 1,80 € -- 1,80 € 17
3/5/21 -- 1,80 € -- 1,80 € 16
26/4/21 -- 1,80 € -- 1,80 € 15
19/4/21 -- 1,80 € -- 1,80 € 14
12/4/21 -- 1,80 € -- 1,80 € 13
5/4/21 -- 1,80 € -- 1,80 € 12
29/3/21 -- 1,80 € -- 1,80 € 11
22/3/21 -- 1,80 € -- 1,80 € 10

Cuadro de cotización del conejo vivo 
de las distintas lonjas

En nuestra web puedes consultar 
la cotización de la lonja italiana 
Mercado Avicunícola de Forlí
www.ASESCU.com
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Hay una gran incertidumbre de partida y sin contar 
con la posibilidad de que la guerra en Ucrania 
nos pueda dar otra visión. Con el incremento de 
las materias primas del año pasado, estamos con 
un coste superior a 20 céntimos por kilo de vivo. 
Hasta ahora vamos conteniendo los precios, como 
ejemplo, si tomamos como referencia la primera 
semana de marzo de 2022, estábamos a 2,05 euros, 
frente al 1,80 euros de cotización del año pasado en 
la misma fecha. Pero se prevén más incrementos 
en el precio del pienso y eso conllevará una subida 
del precio del vivo, y que lógicamente se traduce 
en incertidumbre, que es lo que destaca en este 
primer trimestre del año. A ello se le une también 
la desaparición de una molécula para la fabricación 
del pienso. Por tanto, habrá que trabajar para 
que los precios estén acordes para poder seguir 
produciendo.

“Hay una gran incertidumbre
de partida y sin contar con la 
posibilidad de que la guerra en 
Ucrania nos pueda dar otra visión”

JAVIER GÓMEZ
DEL SECTOR DE LA TRANSFORMACIÓN Y 
REPRESENTANTE DE LA LONJA DE MADRID
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Quiche con 
carne de conejo

Tacos con carne 
de conejo estilo 
cochinita pibil

INGREDIENTES

- 250 g de carne de conejo 
(en un formato fácilmente 
deshuesable como muslo o 
medallón).

- 2 puerros crudos, 1 cebolla 
morada y 100 gr de tomate seco.

- 3 huevos  y 200 ml de nata 
 para cocinar. 

- 2 cucharada pequeñas de 
especias al gusto (pimentón 
dulce, ajo en polvo, cebolla 
en polvo…)

- masa brisa redonda.
- Aceite de oliva virgen extra. 
- Para decorar (opcional) 

rodajas de queso de cabra

INGREDIENTES

- 3/4 de muslos de carne 
de conejo.

- Tortillas de maíz o trigo.
- Cebolla morada.
- Unas ramas de cilantro.
- 1 lima.

Para el aliño:
1 cucharada de orégano, 
1 cucharadita de pimienta en 
grano, 1/2 rama de canela, 
1/2 cucharadita de clavo, 1/2 
cucharadita de comino, 2 dientes 
de ajo, 1/2 cebolla, 1 cucharada de 
sal, 100 g de achiote ( fundamental) 
y el zumo de 3 naranjas ácidas o 2 
naranjas y 1 limón.

PASOS

1. Troceamos el puerro y la cebolla y pochamos en una sartén 
junto con un poco de AOVE.

2. Deshuesamos la carne de conejo y troceamos junto con el 
tomate seco. Incorporamos a la verdura pochada y cocinamos 
unos minutos.

3. Mezclamos los huevos y la nata junto con las especias.
4. Extendemos la masa brisa sobre un molde, pinchamos con un 

tenedor y rellenamos con las verduras, la carne de conejo y la 
mezcla de huevos y la nata. Decoramos con el queso de cabra.

5. Con el horno precalentado a 180° y con calor arriba y abajo, 
horneamos hasta cuajar.

Receta de María Marín Alonso - @cenaparapeques

PA S O S

1. Comienza triturando todos los ingredientes del aliño y 
añádelo a los muslos de carne de conejo. Deja reposar 
durante 4 horas.

2. Pasado el tiempo, cuece al vapor los muslos de carne de 
conejo durante 1h 30 o 2 horas.

3. Desmenuza la carne y pásala por la sartén justo antes de 
comer (puedes añadirle un poco más de aliño anterior).

4. Sirve sobre una tortilla, con un poco de cebolla morada y 
cilantro y aderezada con zumo de lima.

Receta de TicTacYummy

R E C E TA S

h
h



https://asescu.com/


38   BOLETÍN DE CUNICULTURA / NO 203

B O L E T Í N  D E  C U N I C U LT U R A  I N F O R M A

Este proyecto va a movilizar inversión 
pública y privada, con el objetivo 
de poner en marcha iniciativas que 
permitan avanzar en la transformación 
del sector ganadero-cárnico, en 
aspectos como la sostenibilidad 
ambiental y la digitalización, 
contribuyendo así a la recuperación y 
la transformación económica del país.
Con la aprobación de este PERTE se 
materializa la iniciativa pionera que 
impulsaron las interprofesionales 
ganadero-cárnicas: un plan estratégico 
sectorial ligado a los fondos europeos, 
que desarrollarán empresas de toda la 
cadena (ganaderos e industrias).
Concretamente, en este PERTE 
participan 1.689 empresas y 
ganaderos de todas las comunidades 
autónomas, de las que el 73,6% 
son pymes (pequeñas y medianas 
empresas), junto a socios tecnológicos 
en los ámbitos de la economía 
circular, las energías renovables y la 
digitalización.
Asimismo, este PERTE pone el foco en 
la vertebración de la España rural y 
en la lucha contra el despoblamiento. 

De hecho, la distribución del proyecto 
ganadero-cárnico por municipios 
según su dimensión se concentra en 
un 21% en los de menos de 1.000 
habitantes; en un 23% en los de entre 
1.000 y 5.000; en un 30% en aquellos 
de entre 5.000 a 30.000 y un 26% 
en los de tamaño mayor. Además, el 
impacto del proyecto será importante 
en la generación de empleo, pues 
se estima la creación de 18.007 
puestos de trabajo, de los que el 80% 
corresponderá a municipios de menos 
de 30.000 habitantes.
El sector ganadero-cárnico es uno 
de los motores de la España rural y 
es también agente fundamental de 
desarrollo social y económico. Más de 
2,5 millones de personas viven de la 
actividad ganadero-cárnica en todas 
sus fases, empleando de forma directa 
a más de medio millón de personas 
en la ganadería otras 200.000 en 
las industrias cárnicas y el comercio 
minorista. Una pequeña parte, pero 
no por ello menos importante, de 
estas personas trabajan en granjas y 
mataderos ligados al sector cunícola.

INTERCUN y las otras cinco organizaciones interprofesionales (OIA) del sector 
ganadero-cárnico (ASICI, AVIANZA, INTEROVIC, INTERPORC y PROVACUNO), valoran la 
aprobación por parte del Gobierno del PERTE (Proyecto Estratégico para la Recuperación 
y Transformación Económica) para el sector agroalimentario.

El sector ganadero-cárnico valora la aprobación del PERTE 

¿Qué es 
el PERTE?
El PERTE se concibe como 
un conjunto de medidas 
que benefician a empresas 
y autónomos del sector 
agroalimentario y que 
generan sinergias con unos 
objetivos claros: mejorar 
la competitividad, la 
sostenibilidad, la trazabilidad 
y la seguridad del sector 
agroalimentario. Además, 
dada la importancia del 
sector agroalimentario en 
el medio rural, se incorpora 
la contribución al reto 
demográfico como objetivo 
transversal.



https://elsecretoescarnedeconejo.eu/


https://www.gomezycrespo.com/

