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L O N JA S

Evolución del precio del conejo en www.ASESCU.com
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La situación está ‘extraña’. Hay menos producción 
y los precios han subido, de hecho, el vivo está 
bastante más caro que el año pasado, estamos 
a 2,40 euros/kg y el año pasado, en esta misma 
semana, estábamos a 2,05, y con respecto al 
2021 está 60 céntimos más caro. Pero la venta se 
está resistiendo y lo preocupante es que no falta 
producto. Está por ver qué pasa en Fallas, que 
suele ser una época en la que sube el consumo. 
Necesitamos que la situación se equilibre porque, 
de lo contrario, corremos el riesgo de que los 
costes se disparen aún más.

“Necesitamos que la situación 
se equilibre porque, de lo 
contrario, corremos el riesgo 
de que los costes se disparen 
aún más”

JAVIER GÓMEZ
TRANSFORMADOR Y REPRESENTANTE 
DE LA LONJA DE MADRID

Este trimestre hemos comenzado con unos precios 
históricamente altos porque hay poca producción, 
el problema es que las ventas no solo no crecen, 
sino que descienden y, pesar de la caída de la 
producción, no falta producto. En este contexto, 
las granjas que van bien cubren los costes, pero las 
que tienen problemas, que son muchas, siguen con 
ellos. Porque, como ya venimos comentado desde 
hace meses, los costes son inusualmente altos y la 
realidad es que la situación es preocupante.

“Este trimestre hemos comenzado 
con unos precios históricamente 
altos porque hay poca producción, 
el problema es que las ventas 
no solo no crecen, sino que 
descienden”

CARLOS GALIPIENZO
REPRESENTANTE DE MATADEROS 
(CONEJOS GALIPIENZO) EN LONCUN
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L O N JA S

SEMANA 
DEL MADRID LONCUN MONCUN PROMEDIO SEMANAS

3/3/23 -- 2,40 € -- 2,40 € 9
24/2/23 -- 2,40 € -- 2,40 € 8
17/2/23 -- 2,40 € -- 2,40 € 7
10/2/23 -- 2,40 € -- 2,40 € 6
3/2/23 -- 2,40 € -- 2,40 € 5
27/1/23 -- 2,40 € -- 2,40 € 4
20/1/23 -- 2,40 € -- 2,40 € 3
13/1/23 -- 2,40 € -- 2,40 € 2
5/1/23 -- 2,40 € -- 2,40 € 1
9/12/22 -- 2,60 € -- 2,60 € 49
2/12/22 -- 2,70 € -- 2,70 € 48
25/11/22 -- 2,70 € -- 2,70 € 47
18/11/22 -- 2,75 € -- 2,75 € 46
11/11/22 -- 2,70 € -- 2,70 € 45
4/11/22 -- 2,70 € -- 2,70 € 44
28/10/22 -- 2,70 € -- 2,70 € 43
21/10/22 -- 2,70 € -- 2,70 € 42
14/10/22 -- 2,60 € -- 2,60 € 41
7/10/22 -- 2,60 € -- 2,60 € 40
30/9/22 -- 2,55 € -- 2,55 € 39
23/9/22 -- 2,55 € -- 2,55 € 38
16/9/22 -- 2,55 € -- 2,55 € 37
9/9/22 -- 2,55 € -- 2,55 € 36
2/9/22 -- 2,55 € -- 2,55 € 35
26/8/22 -- 2,40 € -- 2,40 € 34
19/8/22 -- 2,40 € -- 2,40 € 33
12/8/22 -- 2,35 € -- 2,35 € 32
5/8/22 -- 2,35 € -- 2,35 € 31
29/7/22 -- 2,25 € -- 2,25 € 30
22/7/22 -- 2,25 € -- 2,25 € 29
15/7/22 -- 2,25 € -- 2,25 € 28
8/7/22 -- 2,15 € -- 2,15 € 27
1/7/22 -- 2,15 € -- 2,15 € 26
27/6/22 -- 2,15 € -- 2,15 € 25
17/6/22 -- 2,15 € -- 2,15 € 24
10/6/22 -- 2,15 € -- 2,15 € 23
3/6/22 -- 2,15 € -- 2,15 € 22
27/5/22 -- 2,15 € -- 2,15 € 21
20/5/22 -- 2,15 € -- 2,15 € 20
13/5/22 -- 2,15 € -- 2,15 € 19
6/5/22 -- 2,15 € -- 2,15 € 18
29/4/22 -- 2,15 € -- 2,15 € 17
22/4/22 -- 2,25 € -- 2,25 € 16
19/4/22 -- 1,95 € -- 2,25 € 15
8/4/22 -- 1,95 € -- 2,25 € 14
1/4/22 -- 1,95 € -- 2,25 € 13
25/3/22 -- 1,90 € -- 2,15 € 12
18/3/22 -- 1,90 € -- 2,15 € 11
11/3/22 -- 1,90 € -- 2,15 € 10
4/3/22 -- 1,90 € -- 2,05 € 9
25/2/22 -- 2,05 € -- 2,05 € 8

Cuadro de cotización del conejo vivo 
de las distintas lonjas

En nuestra web puedes consultar 
la cotización de la lonja italiana 
Mercado Avicunícola de Forlí
www.ASESCU.com

A pesar de que la producción no es excesiva, el 
mercado está tensionado porque las ventas no 
van fluidas. A la vez, existe una cierta distorsión 
geográfica, porque esta situación no afecta por igual 
a todas las zonas. Y debido al aumento de costes 
de producción por la invasión de Ucrania, ante la 
coyuntura social y económica, el precio al que llega 
nuestro producto al consumidor, compitiendo con 
otras carnes por la misma ‘cuota de estómago’, no 
ayuda a que el consumo se anime. Esperamos que 
ahora que hemos terminado la primera oleada 
de la campaña de promoción de INTERCUN, que 
Portugal también está a punto de terminarla y que 
llega la celebración de las Fallas, se anime un poco la 
situación.

“El precio al que llega nuestro 
producto al consumidor, 
compitiendo con otras carnes 
por la misma ‘cuota de estómago’, 
no ayuda a que el consumo 
se anime”

JOSÉ LUIS TAINTA
CUNICULTOR, SECRETARIO DE LA ASOCIACIÓN DE 
CUNICULTORES DE NAVARRA, PRESIDENTE DE CUNIBER 
Y REPRESENTANTE DE PRODUCCIÓN EN LONCUN
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Rollitos de col 
rellena de carne 
de conejo

Carne de conejo 
estofada con 
calabaza 

INGREDIENTES

-  400 gr de carne de conejo.
-  Unas hojas de col. 
-  200 gr de arroz cocido. 
-  1 diente de ajo. 

-  2 cucharadas soperas de 
tomate concentrado. 

-  1 cebolla.
-  Aceite de oliva virgen 

extra. 
-  Sal y pimienta al gusto.

INGREDIENTES

- 400 gr de carne de conejo 
(se puede utilizar el formato  
medallones para lograr mejor 
los dados de carne).

- 1/2 calabaza. 
- 3 patatas. 

- 1 cebolla. 
- 1 diente de ajo. 
- Unas hojas de laurel. 
- Sal y pimienta al gusto. 
- 2 cucharadas soperas de 

tomate concentrado.
- Unos 500 ml de agua. 

PASOS

1. Escalda las hojas de col 1 o 2 minutos y reserva.
2. Pica el ajo y la cebolla y saltea con un poco de AOVE 

durante 10 minutos.
3. Deshuesa y pica la carne de conejo, salpimienta y échale 

las dos cucharadas soperas de tomate concentrado, 
mézclalo. Cocínala con AOVE en una sartén durante 10 
minutos.

4. Para montar el rollito, pon arroz sobre la hoja de col y 
encima una buena cucharada de la carne de conejo y 
envuelve. ¡Listo! 

Receta de Cenas para peques. María Marín Alonso.

PASOS

1. Deshuesa la carne de conejo y salpimienta. Corta en trozos 
la calabaza, las patatas y la cebolla.

2. Sella la carne en una olla con un poquito de AOVE y reserva. 
Sobre la misma olla sella las verduras y añade la carne de 
conejo.

3. Cubre con agua y añade unas hojas de laurel y el tomate 
concentrado.

4. Cocina durante 13/15 minutos si utilizas olla exprés o 35/45 
minutos si optas por hacerlo en cazuela.

Receta de Cenas para peques. María Marín Alonso.

R E C E TA S



https://elsecretoescarnedeconejo.eu
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B O L E T Í N  D E  C U N I C U LT U R A  I N F O R M A

El objetivo de esta operación estadística 
es conocer la situación del sector 
cunícola y, de este modo, poder adoptar 
las medidas necesarias para desarrollar 
sus competencias, especialmente en 
lo que se refiere al establecimiento de 
las líneas directrices de las políticas 
de ordenación de las producciones 
e instalaciones, en el ámbito del 
bienestar y la sanidad animal, el 
apoyo a la rentabilidad económica y 
competitividad de las explotaciones, 
así como en la gestión de los mercados 
agroalimentarios.
Paralelamente, los resultados de la 
Encuesta también contribuirán a que 
los diferentes agentes económicos 
relacionados con el sector cunícola y 
subsectores asociados, como son las 
fábricas de piensos compuestos para 
conejos y los mataderos que realizan 
sacrificios de este tipo de animales, 
lleven a cabo la toma de decisiones en 
sus respectivos ámbitos de actuación 
basándose en información actualizada y 
que refleje la realidad del sector.
Para garantizar la consecución de 
estos objetivos, la Encuesta Nacional 
de Cunicultura va dirigida a las 
explotaciones cunícolas especializadas 
en la producción de carne de conejo con 

capacidad teórica superior a 19 jaulas 
nido, a mataderos donde se sacrifican 
y faenan animales de la familia 
“Leporidae” y a las fábricas de pienso 
compuesto para conejos.
La recogida de la información se 
extenderá desde marzo a junio de 2023, 
y se preguntará sobre los tres años 
previos. El ámbito geográfico incluye 
todas las comunidades autónomas a 
excepción de las Ciudades Autónomas 
de Ceuta y Melilla.

Cumplimentación

La cumplimentación de la encuesta se 
realizará a través de un cuestionario 
web, aunque para aquéllos que lo 
prefieran, también se podrán solicitar el 

cuestionario en papel. Ante cualquier 
duda en la realización del mismo se 
podrá contactar gratuitamente con 
un encuestador con el fin de que le 
asesore en todas aquellas cuestiones 
que sea necesario.
Los datos se publicarán de manera 
agregada y por comunidad autónoma 
a finales de 2023, sin permitir la 
identificación individual de los 
encuestados y garantizando, además, 
la preservación de principio de secreto 
estadístico previsto tanto en la 
normativa nacional como de la Unión 
Europea.
Finalmente, al estar la Encuesta 
Nacional de Cunicultura incluida en 
el Plan Estadístico Nacional 2021-
2024, la colaboración por parte de 
los encuestados es obligatoria, lo 
que indudablemente redundará 
en beneficio de todo el sector y 
contribuirá, a su vez, a evaluar los 
resultados de las políticas adoptadas 
por el MAPA y por el resto de 
Administraciones Públicas; mejorando, 
de igual manera, el diseño de las 
nuevas actuaciones que se pongan en 
marcha en los diferentes ámbitos que 
abarca el sector cunícola durante los 
próximos años.

El Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentación (MAPA) comenzará a realizar a partir de 
marzo de 2023 la Encuesta Nacional de Cunicultura, contemplada en el Plan Estadístico 
Nacional 2021-2024. 

El MAPA iniciará la Encuesta Nacional de Cunicultura

LA RECOGIDA DE LA
INFORMACIÓN SE 
EXTENDERÁ DESDE 
MARZO A JUNIO DE 2023



https://asescu.com


https://www.gomezycrespo.com

