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L O N JA S

En nuestra web puedes consultar la cotización de la lonja italiana
Mercado Avicunícola de Forlí, www.ASESCU.com

El problema que tenemos es que constantemente 
estamos bajando en ventas y en producción. 
Como ejemplo, los datos de oficiales de sacrificio 
indican que el pasado mes de mayo se produjo 
una bajada del 8,75% con respecto al mismo mes 
del año anterior, y de enero a mayo un 13,5%; la 
exportación ha bajado un 19%. Y el problema es 
que no falta conejo. En paralelo, hay una situación 
de crispación, porque la falta de producción eleva 
los costes a la hora de llevar el producto al lineal.
De cara a este último trimestre del año, lo 
previsible es que los precios mejoren porque 
la consecuencia del calor del verano es una 
bajada de producción. Aparentemente, con la 
información que tenemos, lo que se prevé que 
suceda es que este año el volumen de kilos de 
conejo no baje tanto como el pasado, con lo que el 
precio no debería subir tampoco tanto.

JAVIER GÓMEZ
TRANSFORMADOR Y REPRESENTANTE 
DE MATADEROS EN LONCUN

La situación es muy complicada porque el consumo 
y la producción están en descenso y los precios de 
coste, a pesar de la bajada del precio del pienso, no 
caen. No somos capaces de producir más barato 
y, como resultado, estamos inmersos en una 
situación compleja. A ello se suma que tampoco es 
fácil exportar debido a la competencia de precios 
ejercida por otros países de Europa. 
De cara a este próximo trimestre, teniendo en 
cuenta que debido a la caída de la producción de 
la que venimos y que es probable que el resto de 
países europeos suban sus precios, es previsible 
que nuestra competitividad mejore y podamos 
recuperar parte de nuestras exportaciones. Si 
bien, esto dependerá del mercado y de la ley de la 
oferta y la demanda, ya que son mercados con más 
oscilaciones en cuanto al precio que el nuestro, 
sobre todo Italia.

CARLOS GALIPIENZO
REPRESENTANTE DE MATADEROS 
(CONEJOS GALIPIENZO) EN LONCUN

Evolución del precio del conejo en www.ASESCU.com
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SEMANA 
DEL MADRID LONCUN MONCUN PROMEDIO SEMANAS

1/9/23 -- 2,45 € -- 2,45 € 35
25/8/23 -- 2,40 € -- 2,45 € 34
18/8/23 -- 2,45 € -- 2,45 € 33
11/8/23 -- 2,45 € -- 2,45 € 32
4/8/23 -- 2,45 € -- 2,45 € 31
28/7/23 -- 2,45 € -- 2,45 € 30
21/7/23 -- 2,45 € -- 2,45 € 29
14/7/23 -- 2,45 € -- 2,45 € 28
7/7/23 -- 2,45 € -- 2,45 € 27
30/6/23 -- 2,45 € -- 2,45 € 26
23/6/23 -- 2,45 € -- 2,45 € 25
16/6/23 -- 2,45 € -- 2,45 € 24
9/6/23 -- 2,45 € -- 2,45 € 23
2/6/23 -- 2,40 € -- 2,40 € 22
26/5/23 -- 2,40 € -- 2,40 € 21
19/5/23 -- 2,40 € -- 2,40 € 20
12/5/23 -- 2,40 € -- 2,40 € 19
5/5/23 -- 2,40 € -- 2,40 € 18
28/4/23 -- 2,40 € -- 2,40 € 17
21/4/23 -- 2,40 € -- 2,40 € 16
14/4/23 -- 2,40 € -- 2,40 € 15
7/4/23 -- 2,40 € -- 2,40 € 14
31/3/23 -- 2,40 € -- 2,40 € 13
24/3/23 -- 2,40 € -- 2,40 € 12
17/3/23 -- 2,40 € -- 2,40 € 11
10/3/23 -- 2,40 € -- 2,40 € 10
3/3/23 -- 2,40 € -- 2,40 € 9
24/2/23 -- 2,40 € -- 2,40 € 8
17/2/23 -- 2,40 € -- 2,40 € 7
10/2/23 -- 2,40 € -- 2,40 € 6
3/2/23 -- 2,40 € -- 2,40 € 5
27/1/23 -- 2,40 € -- 2,40 € 4
20/1/23 -- 2,40 € -- 2,40 € 3
13/1/23 -- 2,40 € -- 2,40 € 2
5/1/23 -- 2,40 € -- 2,40 € 1
9/12/22 -- 2,60 € -- 2,60 € 49
2/12/22 -- 2,70 € -- 2,70 € 48
25/11/22 -- 2,70 € -- 2,70 € 47
18/11/22 -- 2,75 € -- 2,75 € 46
11/11/22 -- 2,70 € -- 2,70 € 45
4/11/22 -- 2,70 € -- 2,70 € 44
28/10/22 -- 2,70 € -- 2,70 € 43
21/10/22 -- 2,70 € -- 2,70 € 42
14/10/22 -- 2,60 € -- 2,60 € 41
7/10/22 -- 2,60 € -- 2,60 € 40
30/9/22 -- 2,55 € -- 2,55 € 39
23/9/22 -- 2,55 € -- 2,55 € 38
16/9/22 -- 2,55 € -- 2,55 € 37
9/9/22 -- 2,55 € -- 2,55 € 36
2/9/22 -- 2,55 € -- 2,55 € 35
26/8/22 -- 2,40 € -- 2,40 € 34

Cuadro de cotización del conejo vivo 
de las distintas lonjas

Ha sido un verano atípico y seguimos inmersos en una 
continua bajada de consumo que no logramos revertir y, 
a pesar de que la producción está también muy floja, se 
van produciendo incluso excedentes en algunas semanas. 
Julio y agosto son dos meses de tránsito debido a las 
vacaciones y esto afecta directamente al consumo de 
carne de conejo y este año, las dos zonas que más ‘tiran’ 
del consumo, que son Levante y Cataluña, no lo han 
hecho. 
Por otro lado, a pesar de tener precios históricamente 
altos, los productores están muy ‘tocados’ debido a los 
problemas ocasionados por la desmedicalización, el 
aumento de los costes, que sigue ahí, y las anormalmente 
elevadas temperaturas de los meses de verano, que han 
causado verdaderos estragos en las granjas. 
Los datos de consumo que nos llegan del ministerio 
nos preocupan muchísimo, porque a pesar de todos 
los esfuerzos que hacemos a través de INTERCUN, no 
conseguimos frenar la inercia del descenso y, ahora, el 
temor está en la respuesta del consumidor si suben los pvp.
Cosa que en el corto plazo se va a producir, como 
históricamente sucede en otoño como consecuencia de 
todo lo anterior.

Desilusión y ruina son las palabras que a nuestro modo de 
ver definen la situación que atraviesa el sector. Desilusión 
porque entendemos que no se dicen todas las verdades, 
ya que estamos en una situación en la que por parte de 
la industria se nos transmite el atasco y la dificultad en 
la venta, y por la misma nos llegan informaciones de 
operadores a los que les falta conejo y fotos de estanterías 
vacías en grandes superficies desabastecidas. Desde la 
parte productora no entendemos que la Administración, 
en concreto la AICA, no entre de oficio y que llevemos 
prácticamente todo el año por debajo de costes. A ello se 
suma que las grandes superficies nos trasladan que podrían 
subir el pvp, al igual que lo han subido las demás carnes, 
mientras la industria defiende que los costes están muy 
ajustados. 
Mientras los costes de producción siguen subiendo, en 
parte debido al aumento de patologías que, además, 
hacen que descienda el número de animales vendidos, nos 
encontramos con descuentos por parte de la industria que 
nos están llevando literalmente a la ruina.

JOSÉ LUIS TAINTA

ANGEL CADENAS Y 
JOSEP MONCUNILL

CUNICULTOR, SECRETARIO DE LA ASOCIACIÓN DE 
CUNICULTORES DE NAVARRA, PRESIDENTE DE CUNIBER 
Y REPRESENTANTE DE PRODUCCIÓN EN LONCUN

REPRESENTANTES DE CONACUN EN LA LONJA



36   BOLETÍN DE CUNICULTURA / NO 209

Muslos de conejo 
al horno con yogur, 
limón y menta

Carne de conejo 
en pepitoria hindú

INGREDIENTES

- 600 gr de muslos de conejo (2 
bandejas de muslos de conejo)

- 2 limones
- 400 gr de yogur natural
- 5 ramitas de menta o hierba 

buena
- 300 gr de cous cous

- 60 gr de caldo de verduras
- 80 gr de tomates cherrys
- 6 espárragos trigueros 

cocidos
- 2 ramas de cilantro picado
- Sal y Pimienta
- Aceite de oliva 

INGREDIENTES
- 500 gr de conejo troceado 
	 (1 bandeja de medio conejo 

troceado)
- 1 cebolla
- 2 dientes de ajo
- 200 gr de almendras peladas
- 2 cdtas de curry y 2 cdtas 
	 de cúrcuma

- ½ cdta de pimentón picante
- 500 ml de caldo de pollo
- 2 huevos cocidos
- Sal
- Pimienta
- Aceite de oliva
- Perejil o cilantro para 

decorar

PASOS

1. En un bol mezcla el zumo de los limones, el yogur y las hojas 
de menta picadas y agrega la pimienta. Incorpora los muslos 
salpimentados y mezcla. Deja marinar 3 horas en nevera.

2. Pon los muslos en una fuente y hornea durante 45 minutos 
a 190º.

3. Mientras tanto, en una olla pon el caldo de las verduras a 
hervir, agrega el cous cous fuera del fuego y tapa. Deja reposar 
unos minutos, agrega los espárragos en rodajitas, los tomates 
cherry picados y las dos ramas de cilantro picado. Remueve. 

4. Sirve en el plato una base de cous cous y pon sobre él los 
muslos de conejo. Puedes decorar con cilantro picado.

PASOS

1. En una olla agrega el ajo en láminas, una cebolla en 
cuadraditos y un chorro de aceite de oliva y pocha 8 
minutos a fuego medio.

2. Agrega las almendras, el curry, la cúrcuma y el pimentón. 
Dora un par de minutos y agrega el caldo. Una vez haya 
hervido retira, tritura y reserva en un recipiente.

3. En otra olla o cazuela agrega un chorro de aceite de oliva 
y añade la carne de conejo troceada y dórala. Salpimienta, 
agrega la salsa reservada y cuece durante 35 minutos. 
Antes de retirar incorpora los huevos cocidos picados.

4. Sirve la carne de conejo en pepitoria hindú acompañada 
de arroz blanco y algunas ramitas de perejil o cilantro.

R E C E TA S
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B O L E T Í N  D E  C U N I C U LT U R A  I N F O R M A

El documento, a pesar de no tener 
carácter oficial por ser simplemente un 
borrador, permitió al sector ganadero 
tener algunas pistas sobre las medidas 
legislativas que la DG SANTE está 
recogiendo en la propuesta legislativa. 
Se trata de un estudio del impacto que 
la adopción de dichas medidas podría 
suponer y que debía presentar al Comité 
de Control Reglamentario para su 
evaluación previa a la realización de la 
consulta inter-servicios al resto de las 
direcciones generales de la Comisión.
En lo que respecta a la cunicultura, el 
borrador describe normas que aplicarían 
tanto a granja, como a transporte y 
sacrificio. Entre las posibles normas 
más relevantes sobre las granjas están 
la obligatoriedad de utilizar corrales 
elevados en lugar de jaulas, tanto 
para reproductoras como para cebo; 
densidades máximas de alojamiento 
de 32 kg/m² para la fase de cebo 
(actualmente la media española está en 
55kg/m², el equivalente a nueve gazapos 
de 2,2 kg en una jaula de 40 x 90 cm); y 

una habilitación a la Comisión para que 
en el futuro pudiera establecer normas 
sobre alojamiento grupal parcial de las 
hembras reproductoras, ya que hoy por 
hoy los estudios no han logrado hallar 
una fórmula para la agrupación de éstas 
sin problemas de agresividad entre ellas.
Por otro lado, sobre el transporte 
de conejos, se plantea seguir las 
recomendaciones de la Autoridad 
Europea de Seguridad Alimentaria 
(EFSA por sus siglas en inglés) en 
cuanto al espacio mínimo que deben de 
tener los conejos durante el viaje, que 
implica la utilización de contenedores 
de transporte de 35-40 cm de altura 
(en función del peso del animal) con 
diferentes densidades de carga animal 
dependiendo del peso de los conejos. Si 
quisiéramos, por ejemplo, transportar 
conejos de 2,1 kg (el peso medio de 
sacrificio en España) se tendrían que 
transportar a una densidad de 47 kg/m². 
Actualmente la práctica más extendida a 
nivel nacional es el transporte en torno a 
los 70- 80 kg/m².

También se recogen posibles normas 
horizontales para el transporte 
que afectan, por tanto, a todas las 
especies ganaderas, como por ejemplo 
nueve horas de duración máxima de 
transporte de animales a matadero 
(aunque sin especificar el periodo que 
se entiende como tal), el seguimiento 
del posicionamiento del vehículo en 
tiempo real, la posible necesidad de 
proveer de agua en casos de transporte 
a altas temperaturas o directamente 
limitar el transporte a las horas 
nocturnas cuando las temperaturas 
sean extremas. 
Dicho documento fue presentado 
inicialmente al Comité de Control 
Reglamentario, pero este emitió 
un informe negativo por falta de 
desarrollo, transparencia y coherencia. 
Posteriormente, la DG SANTE 
desarrolló una segunda versión que ya 
ha sido aprobada por el mencionado 
organismo y que se publicará junto a 
las propuestas legislativas, pero cuyo 
contenido aún se desconoce.

Un borrador de la evaluación de impacto de la futura legislación de bienestar animal se 
filtró el pasado abril, dando a conocer las medidas que la Dirección General de Salud 
y Seguridad Alimentaria de la Comisión Europea (DG SANTE) está barajando para la 
propuesta.

Una filtración de la CE revela posibles medidas de la futura 
legislación de bienestar
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https://www.gomezycrespo.com


https://www.coren.es

