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L O N JA S

SEMANA 2023 2024 2025
1 2,40 € 2,45 € 2,40 €
2 2,40 € 2,45 € 2,40 €
3 2,40 € sin precio 2,40 €
4 2,40 € 2,35 € 2,30 €
5 2,40 € 2,35 € 2,30 €
6 2,40 € 2,35 € 2,30 €
7 2,40 € 2,35 € sin precio
8 2,40 € 2,35 € 2,40 €
9 2,40 € 2,35 € 2,40 €
10 2,40 € 2,35 € 2,40 €
11 2,40 € 2,35 € 2,50 €
12 2,40 € 2,35 € 2,50 €
13 2,40 € 2,35 € 2,50 €
14 2,40 € 2,35 € 2,50 €
15 2,40 € 2,35 € 2,50 €
16 2,40 € 2,30 € 2,50 €
17 2,40 € 2,20 € 2,50 €
18 2,40 € 2,20 € 2,50 €
19 2,40 € 2,20 € 2,50 €

Histórico de precios medios de lonja de conejo joven

En nuestra web puedes 
consultar la cotización de 
la lonja italiana Mercado 
Avicunícola de Forlí
www.ASESCU.com

Consulta el precio 
semanal de la lonja 
francesa, France Lapin, 
en www.ASESCU.com

Evolución del precio del conejo en www.ASESCU.com
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Carne de conejo 
con soja y miel

•	500 gr. de carne de conejo.
•	6 huevos.
•	1 cucharada sopera de 

pimentón dulce.

•	1 cucharada sopera de ajo 
en polvo.

•	1 pizca de sal.

• 800 gr de carne de conejo.
•	4 zanahorias.
•	2 cucharadas soperas de 

miel.
•	Zumo de 1 limón.
•	2 dientes de ajo.
•	Sal y pimienta al gusto.

•	30 ml de Aceite de Oliva 
Virgen Extra.

•	15 gr. de semillas de 
sésamo.

•	200 ml salsa de soja.
•	1 cucharada pequeña de 

jengibre fresco rallado.

INGREDIENTES (4 personas / 80 minutos / muslos de carne de conejo)

INGREDIENTES (6 personas / 1 hora y 30 minutos / muslos / sin gluten)

Pasos

1.	Hierve la carne de conejo en agua con laurel y un poco 
de Aceite de Oliva Virgen Extra durante 40 minutos.

2.	Deshuesa la carne y tritura junto con los huevos y las 
especias.

3.	Vierte sobre un molde de horno rectangular. 
4.	Hornea a 180º con calor arriba y abajo durante 40 

minutos.

Pasos

1.	Marina la carne de conejo con la sal y la pimienta, el 
jengibre, el zumo de limón, la salsa de soja, la miel y las 
semillas de sésamo.

2.	Deja reposar durante mínimo 40 minutos.
3.	Pela y corta en rodajas las zanahorias.
4.	Coloca las zanahorias y la carne de conejo ya marinada junto 

con el jugo, en una fuente de horno.
5.	Hornea a 200º durante aproximadamente 35 minutos.

R E C E TA S

Pan de carne 
de conejo
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B O L E T Í N  D E  C U N I C U LT U R A  I N F O R M A

Tanto INTERCUN como la Asociación 
Hungarian Rabbit Meat Production Council, 
tendrán la oportunidad de promover la 
carne de conejo con un amplio abanico de 
actividades por valor de 4,276.640 euros 
a lo largo de los años 2025, 2026 y 2027, 
para así frenar la continuada caída del 
consumo de este producto.
Así, esta nueva campaña europea pondrá 
en marcha una serie de acciones tanto en 
España como en Hungría con dos grupos 
de población como público objetivo, 
el Millenial, de 25 a 44 años, que no 
consume conscientemente carne de 
conejo, y el Senior, de más de 65, que ha 
ido abandonando inconscientemente el 
consumo de la categoría.
Se espera que el lanzamiento de la 
campaña sea inminente, siendo el periodo 
ideal esta última semana de mayo y 
primera de junio, haciéndolo coincidir con 
un evento de presentación del proyecto 
muy potente donde la prensa de diversos 
ámbitos estará presente. El formato 
promete ser un éxito, siendo presencial 
por un lado en el centro de Madrid, y en 
streaming por el otro. Una idea innovadora 
para acercar al consumidor la carne de 
conejo, sus ventajas nutricionales y su 
versatilidad en la cocina. 
Al evento acudirán personajes 
sorprendentes y será conducido por un 
reconocido chef, quien cocinará suculentas 
recetas con carne de conejo a la vez 
que diferentes creadores de contenido 
digital, que, desde sus casas, estarán 
reproduciendo las elaboraciones. 
Pero el reto no acaba ahí, la idea es 
celebrar en el propio evento un concurso de 
tapas del cual saldrá la tapa ganadora que 
recorrerá distintos puntos geográficos de 
España en eventos deportivos y musicales 
sobre una foodtruck, donde los asistentes 
podrán deleitarse degustándola.

Toda una oportunidad para INTERCUN 
y la Asociación Hungarian Rabbit Meat 
Production Council de promocionar este 
producto tan saludable y reconocido 
dentro de la dieta más famosa del 
mundo, la Mediterránea.
Para generar mayor notoriedad y que 
el lanzamiento de la campaña sea un 
éxito, al evento de presentación se le 
unirá un ambicioso plan de medios en TV 
digital y convencional donde se emitirá el 
spot previamente rodado que se espera 
llegue a la mayor parte de los hogares 
españoles y húngaros, sin olvidarnos 
de la repercusión que se le dará al 
contenido de la campaña en los perfiles 
de RRSS de Instagram y Facebook. Tanto 
en RRSS como en la web, y durante 
todo el año, se publicará contenido 
relacionado con el modelo de producción 
europeo, recetas novedosas y apetitosas 
y beneficios nutricionales de esta 
excelente carne, perfectas tanto para el 
día a día como para momentos familiares 
más especiales.
Además, dentro del universo digital, se 

dispondrá de publicidad en plataformas 
como YouTube, Spotify, Pinterest o 
TikTok. 
Otro de los platos fuertes de esta 
campaña serán las actividades 
promocionales en el punto de venta, que 
contará con decoración y, en el caso de 
Hungría, con degustaciones de carne de 
conejo.
Para terminar, no podemos olvidarnos 
de la foodtruck que llevará a diferentes 
puntos de España degustaciones de 
carne de conejo con la tapa ganadora 
del concurso que, como se ha comentado 
anteriormente, se celebrará en el 
evento de presentación de este proyecto 
que con tanta ilusión ejecutarán 
desde España y Hungría sus máximos 
representantes en el sector cunícola. 
El broche de oro del lanzamiento de 
esta campaña europea de promoción, 
lo pondrá el gabinete de comunicación 
que, con el lanzamiento de notas y 
convocatorias de prensa, se hará eco 
de todos los grandes hitos que este 
proyecto promete alcanzar.

Hace meses nos hacíamos eco de la adjudicación a INTERCUN de un nuevo programa 
europeo trianual de la mano de su nuevo partner húngaro, con quienes, a través de una 
potente financiación por parte de la Comisión Europea, lanzarán las primeras actividades 
promocionales este mes de mayo.

INTERCUN ultima los detalles del lanzamiento de la campaña 
europea junto a su partner Hungría, con el fin de aumentar el 
consumo de carne de conejo



https://gomezycrespo.com


https://www.hipra.com/es

