N°218/ ANO 2025

E INTERCUN

Impulsar el Sector Cuni

Asociacion
Espafiola de
Cunicultura

BOLETIN DE
CUNICULTURA |

— CONIDN| 0%

ACTUALIDAD ! GENETICA Y
EL SECTOR CUNICOLA ~ REPRODUCCION
SE REUNE CON EL UN FUTURO SIN
GABINETE DEL COMISARIO & HORMONAS EN
EUROPEO DE SALUD Y LA INSEMINACION
BIENESTAR ANIMAL S ARTIFICIAL




Y URVAC

La primera vacuna recombinante
indicada para la proteccion frente
a cepas de RHDV2 altamente
virulentas
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Solucién innovadoray Rapida proteccion frente a las Proteccion frente a la cepa
comprometida con el bienestar cepas de RHDV2 altamente clasica (RHDV) y variante
animal virulentas (RHDV2)

YURVAC® RHD. Vacuna recombinante frente a la enfermedad hemorrégica del conejo, en emulsién inyectable. COMPOSICION: cada dosis de 0,5 ml contiene: Principio activo: Proteina
recombinante de la capside del virus RHDV2; adyuvante: Aceite mineral ligero 104,125 mg; excipientes: Polisorbato 80: 0,03 g, Sorbitan monooleato, Cloruro de sodio, Cloruro de potasio, Disodio
fosfato dodecahidrato, Potasio dihidrégeno fosfato, Agua para preparaciones inyectables. INDICACION: Conejos: Para la inmunizacién activa de conejos a partir de los 30 dias de edad, para
reducir la mortalidad de la enfermedad hemorragica del conejo (RHD) causada por el virus RHD (RHDV) cldsicoy las cepas variantes (RHDV2), incluidas las cepas altamente virulentas. DOSIS: 0,5
ml/animal. ADMINISTRACION: Via subcutanea. Primovacunacién: conejos a partir de los 30 dias de vida. Revacunacién: anual. Dejar que la vacuna alcance |la temperatura ambiente antes de su
administracion. Agitar bien antes de la administracion. REACCIONES ADVERSAS: Puede ocurrir muy frecuentemente un aumento de la temperatura, el mayor incremento individual de
temperatura rectal fue de 1,15 °C y volvid a los valores normales a las 24 horas. Se puede observar muy frecuentemente inflamacidn (< 2 cm) en la zona de inyeccién. Estas reacciones locales van
disminuyendo de forma gradual y desaparecen sin necesidad de tratamiento. CONTRAINDICACIONES: No usar en casos de hipersensibilidad al principio active, al adyuvante o a alguno de los
excipientes. TIEMPO DE ESPERA: 0 dias. PRECAUCIONES ESPECIALES: Las conejas gestantes deben manejarse con cuidado para evitar estrés y riesgo de aborto. No se han realizado estudios
de seguridad sobre la funcién reproductora en conejos maches. Precauciones especificas que debe tomar |a persona que administre el medicamento veterinario a los animales: Al usuario: Este
medicamento veterinario contiene aceite mineral. Su inyeccién accidental/autoinyeccién puede provocar dolor agudo e inflamacién, en particular si se inyecta en una articulacién o en un dedo,
y en casos excepcionales podria provocar la pérdida del dedo afectado si no se proporciona atencién médica urgente. En caso de inyectarse accidentalmente con este medicamento veterinario
consulte urgentemente con un médico, incluso si solo se ha inyectado una cantidad muy pequefia, y lleve el prospecto consigo. Si el dolor persiste mas de 12 horas después del examen médico,
dirijase de nuevo a un facultative. Al facultativo: Este medic to veterinario contiene aceite mineral. Incluso si se han inyectado pequefias cantidades, la inyeccién accidental de este
medicamento veterinario puede causar inflamacion intensa, que podria, por ejemplo, terminar en necrosis isquémica e incluso la pérdida del dedo. Es necesaria atencion médica experta,
inmediata, a cargo de un cirujano dado que pudiera ser necesario practicar inmediatamente una incisién e irrigar la zona de inyeccion, especialmente si estan afectados los tejidos blandos del
dedo o el tendén. INFORMACION ADICIONAL: La sustancia activa de la vacuna es la proteina recombinante de la cipside del RHDV2, que se autoensambla en particulas similares a virus (VLP).
Establecimiento de lainmunidad: 7 dias para RHDV2 y 14 dias para RHDV. Duracién de la inmunidad: 1 afio. Puede utilizarse durante la gestacién y la lactancia. PRECAUCIONES ESPECIALES DE
CONSERVACION: Conservar y transportar refrigerado (entre 2 °C y 8 °C). No congelar. Conservar el vial en el embalaje exterior con objeto de protegerlo de la luz. ENVASE: 10 viales de vidrio de 1
dosis (0,5 ml), 1 vial de vidrio de 10 dosis (5 ml), 1 vial de PET de 40 dosis (20 ml) y 1 vial de PET de 200 dosis (100 ml). NUMERO(S) DE LA AUTORIZACION DE COMERCIALIZACION:
EU/2/23/298/001, EU/2/23/298/002 EU/2/23/298/003 EU/2/23/298/004. TITULACION DE LA AUTORIZACION DE COMERCIALIZACION: Laboratorios Hipra S.A. Avda. la Selva, 135, 17170 Amer
(Girona), ESPANA. Medicamento sujeto a prescripeién veterinaria. Utilice los medicamentos de forma responsable.
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A TRAVES DE ARTICULOS,
ENTREVISTAS Y ANALISIS,
ESTE ESPECIAL QUIERE RENDIR
HOMENAJE A QUIENES

HAN HECHO POSIBLE LA
EVOLUCION DEL SECTOR
CUNICOLA ESPARNOL

STAFF

INTERCUN, 25 ANOS DE COMPROMISO, CONOCIMIENTO

YFUTURO

Este nimero especial con motivo del 25 aniversario de INTERCUN es, més
que una celebracion, un recordatorio del camino que hemos recorrido
juntos. Cada péagina de esta revista refleja un compromiso compartido de
ASESCU e INTERCUN con el sector: ofrecer informacién rigurosa, generar
conocimiento, acompaiar al productor y fortalecer la estructura técnica y

profesional de la cunicultura espaiiola.

Veinticinco afios después de su creacién, INTERCUN se ha consolidado como
un pilar esencial para el sector, impulsando el didlogo, la investigacién, la
calidad yla sostenibilidad. Paralelamente, ASESCU ha seguido alimentando
la base cientifica y técnica que ha permitido evolucionar hacia modelos

mas eficientes, responsables y alineados con las demandas actuales de la
sociedad y del mercado. Y cémo no, no podemos dejar de hacer mencién a
los compaiieros de Editorial Agricola, quienes hacen posible la publicacién
de este boletin y nos apoyan continuamente con la maxima profesionalidad
y que, ademas, celebran también 25 afios como profesionales de la

comunicacidn en el sector agroalimentario.

Este niimero retine esa doble mirada: la que reconoce los avances
construidos a través de la cooperacién de todos los agentes implicados, y la
que pone el foco en los desafios del futuro. Bioseguridad, bienestar animal,
comunicacion, competitividad, mercado, innovacién tecnoldgica... Son
temas que llevan arios presentes en estas paginas y que, sin duda, seguiran

marcando la agenda de los préximos aiios.

A través de articulos, entrevistas y analisis, este especial quiere rendir
homenaje a quienes han hecho posible la evolucién del sector cunicola
espariol. A los profesionales que han dedicado su vida a mejorar cada eslabén
de la cadena productiva, a los técnicos que han aportado cienciay criterio,
alas instituciones que han acompaiado el desarrollo y, por supuesto, a los
ganaderos, corazon indiscutible de nuestra actividad.

Gracias por acompafarnos en este recorrido.

Por 25 afios de historia compartida... y por todos los que quedan por escribir.

INTERCUN
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UN CUARTO Dt 31GL

Dt TRABAJO SECTORIAL
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El sector cunicola abastece al mercado de carne

de elevada calidad y cualidades y, desde hace mas

de dos décadas, lo hace desde la fuerza de la union

en una interprofesional. Se cumplen 25 afios desde

que INTERCUN, la Organizacion Interprofesional

para Impulsar el Sector Cunicola, fue reconocida de
forma oficial por el Ministerio de Agricultura, Pescay
Alimentacion, en el afio 2000. Desde entonces, el sector
no ha dejado de evolucionar y adaptarse a los desafios
que han ido surgiendo por el camino. En este reportaje,
hemos reunido una pequefia muestra de algunas de las
numerosas personas que han formado parte de este
desarrollo o han trabajado de forma cercana al sector a

lo largo de todos estos afios.

ANGELA FERNANDEZ, PERIODISTA AGROALIMENTARIA

O

spana lidera, junto a Francia e
Italia, la produccién de carne
de conejo en la Unién Europea.
Una carne de valioso contenido
nutricional, que ofrece una
amplia variedad de posibilidades
gastrondmicas, y cuya produccion
y transformacion ejercen de motor
econdmico y social en aquellos
territorios en los que se asientan.
Alo largo de las ultimas décadas, la
cunicultura ha experimentado una
notable transformacion, fruto de
la adaptacién a los requerimientos
normativos y sociales y de la propia
produccidn, con una actividad cada vez
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mas profesionalizada e innovadora.

En INTERCUN estan representados
mas del 92% de los productores de
carne de conejo de Espaiia y el 95%

de las empresas de transformacién y
comercializacion, la practica totalidad,
pero esa organizacion de la cunicultura
espafiola no siempre estuvo ahi, y eso
nos lleva a preguntarnos qué fue lo
que motivo la constitucién de esta
interprofesional.

Javier Gémez, actual vicepresidente de
INTERCUN, fue uno de los promotores
que participaron en ese proceso de
creacion y ha formado parte de la
organizacion desde sus inicios. A lo

largo de todos estos afios, ha sido el
presidente de la interprofesional por
parte de la rama transformadora y
comercializadora, rotando en el cargo
cada dos anos con representantes de la
rama productora, tal y como establecen
los estatutos. Durante los primeros 14
afos, alternd el mandato con otro de los
fundadores y primer presidente de la
interprofesional, Xabier Arriolabengoa,
y posteriormente Gémez ha continuado
de forma rotativa hasta principios

de este aiio, en que fue nombrado
presidente Ivan Alcala.

Preguntado sobre los origenes de

la decision de agruparse en una
asociacion, Javier Gémez sefiala que
surgié como una necesidad para actuar
y comunicarse con la administracion
con una voz conjunta en asuntos de
interés comun. “Por aquel entonces,
cuando el ministerio queria transmitir o
solicitar algo al sector cunicola, llamaba
a un matadero o a una granja, no

tenfa un contacto tnico de referencia.
Aunque teniamos algunas asociaciones
-yo era presidente de una asociaciéon

de mataderos y Xabier Arriolabengoa
estaba en una de cunicultores-, el
sector no estaba tan organizado. El
nexo comun siempre es la lonja, ahi

nos reunimos todos, y entonces fuimos
poco a poco hablando de hacer una
interprofesional, fundamentalmente
para hacer cosas en comtin y para que
la Administracion tuviera siempre un
interlocutor de referencia’. Y relata

que los inicios no fueron sencillos. “Al
principio nos costé mucho, en aquel
entonces el sector era relativamente
grande y muy disperso en industrias
pequeiias, con lo cual, tuvo cierta
dificultad, pero al final se consigui6”.

UN SECTOR EN CONSTANTE
EVOLUCION

Otra de las personas que también ha
tomado parte desde los inicios de
INTERCUN es José Luis Tainta, gerente
de Naraba Sociedad Cooperativa de
criadores de conejo, que fue presidente
de la interprofesional entre 2021 y 2023.
Explica que “en el acta de constitucién
de INTERCUN, era el responsable del
sector a nivel estatal de COAG”. Una
de las diferencias que ha percibido

alo largo de todo este tiempo es

que, “si bien es cierto que el sector

se ha reducido de forma drastica,

no es menos cierto que las OPAs
-organizaciones de productores-, o sus
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representantes, estabamos mas con la
‘ilusion de crear’, que en la actualidad™.
Por su parte, Javier Gémez, comenta
que ha habido una evolucién en las
zonas de produccién y en las técnicas,
y apunta a dos cambios fundamentales
que han marcado la diferencia: el
aumento de tamarno y la evoluciéon
técnica. “Llevo aproximadamente

50 afios en este sector y lo que antes

se consideraba una granja grande,

por ejemplo de 300 conejas, hoy

en dfa no lo es, fundamentalmente

ha cambiado el tamaiio, se ha ido
evolucionando hacia granjas mas
grandes, especialmente en Galicia y
Castilla y Leén”. Ademas, la técnica

de inseminacién ha sido “un hito

muy importante, al pasar de la monta
natural, un trabajo de practicamente
todos los dias y con muchos mas fallos,
ala inseminacidn artificial, con la que
se insemina toda la granja en un diay
con mas resultados positivos”.

LA EXPERIENCIA
INSTITUCIONAL

Del lado de la Administracion,
Esperanza de Orellana Moraleda

lleva méas de 30 afios desempefiando
funciones y altos cargos en los dmbitos

INTERCUN HA TENIDO
UNA GRAN LABOR EN
FOMENTAR ACTIVAMENTE
LA INVESTIGACION EN
LOS PRINCIPALES RETOS
CON LOS QUE SE HA
ENCONTRADO EL SECTOR
CUNICOLA

agrario y ganadero. Actualmente es la
presidenta de la Asociacion del Cuerpo
Nacional Veterinario y durante su
extensa vinculacién profesional con

el Ministerio de Agricultura, Pescay
Alimentaci6n, desde 1988 hasta finales
de 2023 -los ultimos cinco afios como
directora general de Producciones

y Mercados Agrarios-, ha podido
acompaiar y conocer de cerca el
desarrollo del sector cunicola.

“En estas més de dos décadas desde

la creaciéon de INTERCUN, el sector

de la carne de conejo en Espaiia ha
experimentado una notabilisima
transformacion, pasando de un
modelo mas fragmentado, tradicional
y relativamente extensivo, a un modelo
mas profesionalizado, concentrado,
regulado y coordinado’, afirma.

Entre los principales cambios destaca,
precisamente, “la profesionalizacién

y concentracion del sector: ha
disminuido el nimero de explotaciones
pequeiias o familiares, mientras que
las explotaciones profesionales se
consolidan. Esta transformacién ha
sido indudablemente necesaria por

la reduccién constante del consumo
interno, y las dificultades econdmicas
que ha afrontado el sector”.

Y pone de relieve, asimismo, “el
impulso sectorial de la mano de
INTERCUN, a pesar de las dificultades.
En particular en ambitos como

las inversiones en I+D, marketing,
trazabilidad y profesionalizacién

de la produccioén. Y el esfuerzo en
campaias de promocién del consumo,
para ‘rejuvenecer’ la imagen de la
carne de conejo, destacando su
caracter saludable, su versatilidad y

su adaptacion a estilos de vida més
modernos”.

N° 218 / BOLETIN DE CUNICULTURA 7
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AVANCES PARA HACER
FRENTE A LOS DESAFIOS

Alo largo de estas ultimas décadas,

la cunicultura ha vivido importantes
desafios, que ha ido sorteando y a los que
ha ido adaptandose, tanto en lo referente
alas exigencias normativas como a

las necesidades surgidas en cuanto a
sanidad, manejo o instalaciones, por
mencionar algunas.

“En estos arfios, no han sido pocos los
retos para un sector tan pequefio en
comparacion con el resto de especies
del sector ganadero’, afirma José Luis
Tainta, que cita, entre otras cuestiones,
el haber sido “la primera interprofesional
ganadera que se constituyé como tal;
este hecho, ya de por si, supuso un gran
reto’. A esto afiade que INTERCUN fue
también “la primera interprofesional
que aprobd una extension de norma en
el sector ganadero’.

En este sentido, Tainta remarca

que estos pasos al frente, “que nos
parecen hoy de rutina, como si fueran
sencillos, no lo fueron, ni lo son en
absoluto. Y nacieron en su dia, de la
necesidad econémica de que todos los
eslabones de la cadena del conejo que
componiamos el sector aportaramos
para abordar la financiacién que
suponian los retos a los que nos
enfrentdbamos. Hasta esos momentos,
solo algunas asociaciones y grupos
aportdbamos econdmicamente lo

que podiamos para financiarlos, pero
éramos tan pocos que ‘no llegaba™. Se
refiere a fondos que han servido, por
ejemplo, “para investigar y registrar
moléculas de productos especificamente
para nuestra especie”, inversiones
esenciales teniendo en cuenta que

alos laboratorios no les resultaba
econémicamente interesante “gastarse
200.000 euros en el registro de una
molécula”, dado el limitado tamaiio del
sector.

“Esta fue una necesidad imperiosa,
aligual que la promocién de nuestro
producto. El desconocimiento de las
propiedades culinarias de nuestra carne
por parte del consumidor en general

eray es, otra necesidad que sigue
pendiente”. Para ambas cuestiones,
puntualiza José Luis Tainta, “se
necesitan ingentes cantidades de dinero
y, aun asi, no siempre se consiguen”. En
este sentido, matiza que “la herramienta
de extension de norma recoge esas
necesidades de todo el sector, aunque
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se nos escapan de la extension de
norma eslabones de la cadena que
deberian estar, como fabricas de pienso,
laboratorios, jaulas, etc., que harian
mas potente la herramienta para
abordar con mas efectividad los retos
que siguen ahi”.

RETOS QUE LLEGANA LA
ACTUALIDAD

Para Javier Gomez, el principal desafio a
dia de hoy es “la legislacién en materia
de alojamientos”, con posicionamientos
que plantean la prohibicién de las
jaulas. En este aspecto, resalta el papel
de ERA (European Rabbit Association),
“la asociacidn creada con productores y
mataderos europeos para tener una voz
comun en Bruselas y tratar de que no
nos obliguen a poner alos conejos en el
suelo, porque seria imposible criarlos
de esa forma”.

Por otro lado, Gémez indica también
algunos de los problemas en cuanto

a comercializacion, entre los que

cita el precio y los habitos de los
consumidores jévenes, la percepcion

de ser “una carne cara, que no es de
consumo diario y que tiene cierta
dificultad para cocinar”, frente a otras
como pueden ser “el cerdo o el pollo,
que en proporcion tienen menos
hueso’. Esto hace que se haya ido
perdiendo venta que, “en menos de 25
afos, se ha reducido a la mitad; hemos
pasado de comercializar cerca del

millén de conejos a la semana a unos
500.000. Tenemos detectado el por qué,
lo dificil es revertir la situacién”, a pesar
de haber introducido nuevos formatos,
como “el conejo deshuesado o las
hamburguesas”.

Uno de los progresos que destaca

Javier Gémez, gracias alalaboryala
inversion realizada desde INTERCUN,
es el de “conseguir que el consumidor
tuviera claro que es una carne muy
sanay muy conveniente para personas
de cualquier edad; poco a poco esa
percepcién ha cambiado bastante”.

En esta linea, también Esperanza
Orellana subraya “el descenso
continuado del consumo interno por
cambios en hébitos -dietas, estilos de
vida, menos tiempo para cocinar-, y

el menor atractivo entre generaciones
jévenes” como uno de los desafios
estructurales a los que se ha enfrentado
el sector cunicola a lo largo de estos afios.
Del mismo modo, el sector “ha tenido
que hacer un esfuerzo de adaptacién a
la elevacion de los costes de produccién
y lo ajustado de los margenes”, lo cual
ha supuesto una “reconversiéon en
cuanto a estructuras de produccion

y comercializacion”, para ajustarse

ala nueva situacion. Sin olvidar los
“importantes desafios en los &mbitos de
salud animal, derivados especialmente
de su condicién de ‘produccién menor’,
que desincentiva la inversion de las
empresas farmacéuticas en vacunas y
farmacos para esta especie”.
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25 anos de investigacion
en cunicultura

Como parte de su espiritu innovador y resiliente,

el sector cunicola espanol se ha apoyado en la
investigacion para encontrar respuestas y soluciones
que le han permitido seguir dando pasos adelante.
Desde ASESCU, la Asociacidon Espanola de Cunicultura,
detallan las diversas areas en las que se ha centrado la
labor investigadora de INTERCUN a lo largo de sus 25
anos de existencia.

En materia de patologia, destacan “las contribuciones
de dos proyectos INTERCUN-INIA. El primero de ellos,
liderado por el Dr. Parra de la Universidad de Oviedo,
contribuyé al desarrollo de medidas de prevencion

de la mixomatoxis y de la enfermedad hemorragica
virica del conejo. Se trabajé en la construccion de virus
mixoma recombinantes atenuados para producir una
nueva vacuna marcada bivalente frente a mixomatoxis
y la nueva variante de la enfermedad hemorragica.
También se validé un sistema de diagnostico diferencial
rapido para conocer en granja el tipo de virus causante
de cada brote, con miras a ayudar a la decision
inmediata sobre qué vacuna aplicar. El segundo

de ellos, liderado por el Dr. Badiola del CReSA del
Instituto de Investigacion y Tecnologia Agroalimentarias
(IRTA), se orienté a indagar en la etiopatogenia de la
enteropatia epizodtica del conejo, demostrando el rol
en la misma de la disbiosis de la microbiota intestinal,
y en la busqueda de diferentes sistemas para reducir el
uso de antimicrobianos para su control”

Por otro lado, en el ambito de los alojamientos,
ASESCU menciona otro proyecto INTERCUN-INIA, en
este caso liderado por la Dra. Cervera de la Universitat

Politecnica de Valéncia. Dicho trabajo de investigacion
“aporté conocimiento sobre el bienestar y salud en
conejas reproductoras y gazapos con diferentes tipos
de jaulas, destacandose que el estrés y la higiene
empeoran cuando se incorpora una plataforma a la
jaula, incrementandose la pododermatitis, mientras
que jaulas mas anchas mejoran la produccion vy el
bienestar”

INTERCUN ha seguido profundizando en el estudio
de las condiciones de alojamiento, en la actualidad
“mediante el proyecto del Grupo Operativo Welfarecun,
donde se analiza el efecto de la densidad, del material
de enriquecimiento y tipo de suelos en parques en
conejo de engorde. El proyecto estudia también

el efecto de las condiciones de transporte sobre el
bienestar de los conejos, y el efecto del aturdimiento
con gas en el matadero” Participan en el mismo “las
empresas Hermi, Cogal, IMASDE Agroalimentaria y
Goémez y Crespo, asi como el Instituto Valenciano de
Investigaciones Agrarias (IVIA) y el IRTA”

Asimismo, ademas de los proyectos enfocados en
mejoras en el &mbito sanitario y de las instalaciones,
INTERCUN ha centrado gran parte de su trabajo “en
acciones destinadas a promover el consumo de carne
de conejo, dado que la reduccion de su demanda
constituye el principal reto del sector. En materia

de investigacién, la organizacion ha llevado a cabo
encuestas de consumo que han aportado informacion
clave para orientar las estrategias de marketing y
comunicaciéon’; subrayan desde ASESCU.

De esta manera, inciden, “INTERCUN ha tenido a

lo largo de su historia una gran labor en fomentar
activamente la investigacion en los principales retos
con los que se ha encontrado el sector cunicola”

HITOS DESTACADOS

Alo largo de todos sus afios de

gestion en la interprofesional, Javier
Goémez resalta como uno de los logros
significativos el “haber hecho sector”,
la posibilidad de “tratar y relacionarse
con mucha gente” y avanzar hacia una
mayor unién e implicacién para un fin
comun.

Mari Luz de Santos es otra de las
personas que ha tenido una estrecha
vinculaciéon con INTERCUN, siendo su
directora gerente durante mas de siete
anos. “En mi paso por el sector, entre
2017 y 2024, es cierto que el sector no
evolucioné de forma positiva ni en
produccién ni en consumo, pero el
equipo de INTERCUN nunca perdi6 las
ganas y el teson de hacer todo lo posible

por cambiar la tendencia y recuperarlo”.

En este sentido, afiade, “en ese

periodo se realizaron dos camparias

de promocion de la carne de conejo
durante seis afos, financiadas por la
Comisién Europea, y se consiguié otra
que se esta desarrollando actualmente.
Asimismo, derivado de aquella etapa, se
esta llevando a cabo un potente estudio
de innovacidén sobre bienestar animal
en las fases de produccion, transporte y
transformacion, con cargo a los Grupos
Operativos supraautonémicos, que
seguro permitira realizar una buena
defensa del sector en ese &mbito”.

Por su parte, José Luis Tainta destaca
tres hitos en el periodo en que estuvo

al frente de la organizacién. Por un
lado, el haber sido “la primera y tinica
interprofesional en incorporar a la

organizacién agraria Unién de Uniones
con normalidad a INTERCUN”; una
organizacion que “sigue fuera de las
otras interprofesionales, siendo su
representatividad en el sector primario
de las mas importantes”.

En segundo lugar, remarca la fundacion,
en 2022, de “la Asociacién Europea de la
Cunicultura (ERA)”, con la intencién de
“abordar con més presencia en Europa
y trasladar las probleméticas como
sector en materia de bienestar animal

a Bruselas”. Esta asociacion “agrupa

a todas las asociaciones nacionales

o interprofesionales dedicadas a la
produccién de carne de conejo. Los
miembros tienen como objetivo
promover la calidad de la carne de
conejo europea y apoyar la transiciéon
sostenible continua del sector mediante
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la innovacién y el intercambio de buenas
practicas”.

Finalmente, refiere la concesién desde
Europa, junto con Portugal, de “la
segunda campaiia de promocién multi
pais de la carne de conejo, lo que nos
permiti6 disponer de mas fondos

para promocionar y dar a conocer las
propiedades nutricionales en Espafia y
Portugal”.

MIRANDO AL FUTURO
CON RESILIENCIA

En cuanto a lo que esta por venir, José
Luis Tainta se declara “un pesimista
escéptico’, ala luz de la evolucién de los
acontecimientos en los ultimos afios.
Afirma que los hitos a superar son “los de
siempre”. Desde el “desconocimiento de
nuestra carne entre los consumidores” a
la “falta de interés en los laboratorios por
nuestro sector de cara a la investigacién”’,
pasando por la presion de los grupos
animalistas en Europa “con respecto alas
normas en materia de bienestar animal”.
Y a ello aflade “una falta de unién en la
produccién que no ayuda para abordar
estas cuestiones”. Con todo, le “cuesta
ser positivo” a corto-medio plazo.

Javier Gémez alude de nuevo ala
necesidad de que “el puiblico sepa de
verdad lo buena que es la carne de
conejo y que tenga el conocimiento

de la forma de prepararlo’. Considera
que es uno de los mayores desafios
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TENER UNA
INTERPROFESIONAL
FUERTE, CON COBERTURA
CASI TOTAL DEL SECTOR,
PERMITE COORDINAR
MEJOR ESFUERZOS

por conseguir y en el que se sigue
trabajando a través de la inversion en
promocidn, de cara a conseguir tocar “la
tecla adecuada’. Una de las iniciativas
recientes ha sido la promocién en
restaurantes de la Comunidad de
Madrid, para que la carne de conejo
forme parte de los mentis del dia.
“Cuando se ofrece ya cocinado por parte
de los restauradores, si que se consume,
algo que alo mejor en los hogares no
ocurre tanto’.

Pese alas dificultades, explica que,
dentro de los paises europeos, Espaia
sigue teniendo el mayor consumo y

la bajada ha sido menor que en otras
regiones de la UE. Considera que “va
allegar un momento en que topemos
suelo y seremos capaces de mantener el
publico que tenemos”.

FORTALEZAS

Para afrontar el futuro con perspectiva
positiva, el sector cuenta con una

serie de fortalezas, que describe
Esperanza Orellana: “La principal,

ami modo de ver, es disponer de

una estructura organizativa sélida
gracias a INTERCUN. Tener una
interprofesional fuerte, con cobertura
casi total del sector, permite

coordinar mejor esfuerzos, planificar
campafnas, gestionar crisis, negociar
colectivamente, e implementar mejoras
técnicas, sanitarias y comerciales”.

De igual manera, apunta a la
internacionalizacién: “La apertura de
mercados internacionales ofrece una
salida frente al declive del consumo
interno, y puede permitir diversificar
riesgo y buscar nuevos nichos de
mercado’. Para todo ello, incide, “es
necesario que el sector contintie

su senda de profesionalizacion e
innovacidn. Y preste atencion a los retos
en el ambito sanitario y el del bienestar
animal”.

Y concluye: “Es indudable que la carne
de conejo es un producto con buenas
cualidades nutricionales y de salud. Esta
realidad, combinada con la adopcién

de nuevos formatos y presentaciones,
debidamente impulsadas por las
campaias de INTERCUN, ofrece
posibilidades de hacer la carne de conejo
mas atractiva al consumidor moderno”.
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ENTREVISTA

XABIER ARRIOLABENGOA

PRIMER PRESIDENTE DE INTERCUN
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Xabier Arriolabengoa fue uno de los promotores de INTERCUN, la interprofesional
del sector cunicola, y su presidente durante mas de una década, en periodos alternos,
rotando el cargo cada dos afos con Javier Gémez. Hemos charlado con él sobre el
origen de la interprofesional y los cambios percibidos en el sector en los 25 afios que
han transcurrido desde el reconocimiento oficial de la organizacion por parte del
Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacion, en el afio 2000.

ANGELA FERNANDEZ, PERIODISTA AGROALIMENTARIA

O

BOLETIN DE CUNICULTURA. ;Cual era

la situacion del sector cunicola hace

25 ailos y como surgio la iniciativa de
unirse en una interprofesional?

XABIER ARRIOLABENGOA. Hace 25
anos el sector pasaba por un optimismo
total. Estdbamos en franco crecimiento
y buena parte de los que formabamos
parte del sector abogamos por crear
organismos solidarios entre nosotros.
Yo empecé organizando la Asociacién
de Guiptizcoa, después la Federacién de
Cunicultores de Euskadi, de la que fui

el primer presidente y lo segui siendo
hasta hace poco; durante muchos

anos fui presidente de CONACUN,

la Confederaciéon Nacional de
Cunicultores, y posteriormente creamos
la Asociacion de Productores Cunicolas,
CUNIBER, que también forma parte de
INTERCUN.

Por aquel entonces, hace més de 25
anos, velfamos la necesidad de crear
una interprofesional, pero no habia

una ley de interprofesionales, por lo

que creamos una estructura llamada
FOCCON, Fomento del Consumo de
carne de Conejo. De esta agrupacion
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"HACE 25 ANOS EL
SECTOR ESTABA EN
CRECIMIENTO Y LOS QUE
FORMABAMOS PARTE
ABOGAMOS POR CREAR
ORGANISMOS SOLIDARIOS

ENTRE NOSOTROS”

formaban parte no solamente
productores, sino también mataderos,
fabricantes de piensos, fabricantes
de material, etc. Se cred con el claro
interés de promocionar el producto,
que era nuestra mayor preocupacion.
En aquellos tiempos el consumo
todavia era bastante importante,
pero queriamos fomentarlo y que
aumentara.

Y esa fue la base. Hablamos con

la Administracion para crear una
interprofesional, en la que, al igual

que en FOCCON, participasen no
solamente productores y mataderos,
sino todos los componentes de cada
rama del sector. Y una vez en vigor la
ley de interprofesionales, fuimos una
de las primeras que se legaliz6. En esos
inicios de INTERCUN, los ingresos que
tenia FOCCON de las aportaciones
que hacian todos los componentes del
sector fueron la base para contratar
aun gerente y que la interprofesional
echara a andar. Posteriormente
aparecio la extension de norma y otro
tipo de posibilidades de financiacién,
pero antes de que esto ocurriera habia
que financiarse voluntariamente.

B.C. ;Queé aspectos positivos destacaria
de la evolucion del sector a lo largo de
este tiempo?

X.A. Ha habido una evolucidn reflejo

de la sociedad. De aquel optimismo
primero y la unidad que habia se ha
pasado a divergencias posteriores

que se han ido solventando. Durante
muchos afios estuvimos, por laley de



“HEMOS ID0 PALIANDO
LAS DIFICULTADES QUE
NOS ENCONTRABAMOS
EN EL AMBITO SANITARIO,
ESTABLECIENDO ACUERDOS
CON UNIVERSIDADES
PARA EL DESARROLLO DE
VACUNAS, Y AVANZANDO
EN CUESTIONES DE
BIENESTAR ANIMAL"

interprofesionales, Javier Gémez y yo
mismo intercambidndonos cada dos
afos la presidencia de INTERCUN e,
independientemente de que cada uno
defendia intereses en cierta manera
opuestos, porque éramos clientes

y proveedores, el contacto de tanto
tiempo nos llevé a una relacion bastante
positiva y de amistad.

En estos ultimos afios, ya no hay ese
mismo optimismo y crecimiento

de hace 25 afios, cuando se cre6 la
interprofesional, sino que ahora el
sector esta decreciendo, por diversas
circunstancias. Si hace 25 afos
estabamos creciendo aiio tras afio,

en este momento no es asi, esa es la
situacion.

Uno de los detonantes para que se
empezara a producir ese cambio fue el
encarecimiento de las materias primas,
que afect6 a todos los sectores. El
cunicola, al ser un sector cuyo producto
no tiene un consumo tan extendido
como otros, como pueden ser el pollo

o el porcino, y que ademds es mds caro
producirlo, se encuentra con que este
tipo de dificultades afectan en mayor
medida.

B.C. ;Qué avances o medidas ha
incorporado el sector para ir superando
los principales desafios que han ido
surgiendo, ya sean de tipo normativo, de
consumo, sanitarios, etc.?

X.A. El sector productor cunicola
siempre ha estado mucho mds
profesionalizado que otros sectores y

ENTREVISTA

eso ha sido muy positivo. Por otro lado,
en el ambito de la sanidad, teniamos
muchisimas dificultades, porque al

ser un sector pequerfio la inversiéon en
investigacion de los laboratorios es
mas limitada. Tenfamos problemas
para conseguir vacunas y tuvimos que
establecer acuerdos con universidades,
fuimos paliando las dificultades que nos
encontrabamos.

También tuvimos que irnos
concienciando en cuestiones de
bienestar animal y enfrentarnos con
situaciones, como la posibilidad de
producir sin jaulas, que son realmente
casi imposibles en conejos y desde
luego estan muy lejos de mejorar el
bienestar animal. Los cunicultores
siempre hemos tenido claro que si

tu no tratas con mimo y con carifo
al animal este no produce y, por tu
propio interés, te cuidas de que esté
bien atendido.

B.C. ;Como ve el futuro inmediato

y a medio plazo del sector?

X.A. La gente como yo somos
afortunados porque nos hemos
jubilado en el momento clave, el futuro
es complicado, se han cerrado muchas
granjas y la posible eliminacion de las

jaulas no ayuda. Por ejemplo, en el
Pais Vasco, que es el ambito que mds
conozco, siempre promociondbamos
que entrase gente joven, junto

con la Administracién votdbamos
para que se creasen nuevas granjas
y les ayuddbamos. Teniamos

servicio veterinario, comprabamos
conjuntamente el pienso, vendiamos
conjuntamente los animales a

través de cooperativas. Pero se lleg
a un momento en que no puedes
decirle a un joven que se dedique

a esta profesion, cuando tienes la
incertidumbre de si dentro de 5 0 10
afos te van a decir que no puedes
producir en jaulas y entonces quiza
vayas a tener que cerrar. Ese tipo de
disyuntivas son las que dificultan el
relevo, y eso lleva, por un lado, a un
envejecimiento del sector y, por otro,
a una falta de perspectivas.

Nosotros estamos considerados
como ganaderia intensiva y la
ganaderia intensiva en la sociedad
actual tiene muy mala fama, por las
connotaciones que se la asocian.
Ese es el principal problema. Sin
embargo, casi todas las instalaciones
en el sector cunicola son empresas
familiares y de pocas dimensiones.
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ENTREVISTA

BEATRIZ MESSIA Y ELISA OTONES

EQUIPO DE INTERCUN

‘Esta en nuestras manos hacer el sector

mas competitivo y atractivo”

Elisa Otones Pozas y Beatriz Messia Cabrera integran el actual equipo de INTERCUN;
Elisa Otones al frente del Area de Comunicacién y Administracién y Beatriz Messia
como responsable del Area Técnica de la interprofesional. Ambas han trabajado en
estos ultimos afos para dar soporte a todas las iniciativas que la interprofesional
desarrolla con el fin de apoyar y acompanar al sector cunicola, comunicando los
numerosos avances en el ambito de la investigacion y la produccidn, asi como las
ventajas nutricionales que aporta la carne de conejo, en aras de promocionar su

consumo y afianzar su futuro.

ANGELA FERNANDEZ, PERIODISTA AGROALIMENTARIA

O

BOLETIN DE CUNICULTURA. En el
tiempo en el que llevais vinculadas a
INTERCUN, ;qué mejoras destacariais
en el sector cunicola?

BEATRIZ MESSIA / ELISA OTONES.
En el terreno del consumo y la
comercializacion, el sector de la
industria ha realizado grandes
esfuerzos por modernizarse a

través del lanzamiento de nuevos
formatos para asi adaptarse a los
actuales habitos de consumo. Desde
la interprofesional trabajamos en la
innovacién de nuevas referencias

de carne de conejo que, ademas de
resaltar los beneficios nutricionales
del producto resulten convenientes
para todos los ptiblicos y momentos,
ya sea dentro como fuera del hogar.
Esto, combinado con las campaiias
de promocién, habitualmente
financiadas por organismos publicos
como el Ministerio de Agricultura,
Pesca y Alimentacion, los gobiernos
autonomicos y la Comision Europea,
hace que el sector atine esfuerzos para
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hacerse un hueco en los lineales y en la
mente de los consumidores finales.

En cuanto al &mbito sanitario, el sector
ha hecho increibles esfuerzos en la
reduccion del uso de antibioticos. Este
trabajo ha supuesto un gran sacrificio y
sin duda ha tenido consecuencias en la
produccidn, pero también ha supuesto
un gran hito, siendo el sector ganadero
que mas ha reducido el consumo de
antimicrobianos.

BC. En el presente, ;cuales son los
principales retos que experimenta el
sector cunicola?

B.M./E.O. Sin duda, el mayor reto

al que nuestro sector se enfrenta

es la caida del consumo de carne

de conejo. Desde el afio 2007 ha

sido lenta pero gradual y continta
independientemente de los esfuerzos
realizados por parte del sector. Los
motivos causantes parecen ser varios:
cambios en los hébitos de vida, en

la percepcién hacia los animales,

el paso de las generaciones... pero,

“TRABAJAMOS EN

LA INNOVACION DE
NUEVAS REFERENCIAS

DE CARNE DE CONEJO
QUE, ADEMAS DE
RESALTAR LOS BENEFICIOS
NUTRICIONALES,
RESULTEN CONVENIENTES
PARA TODOS LOS
PUBLICOS Y MOMENTOS"
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Beatriz Messia (izda.) y Elisa Otones (dcha.)

como ocurre con la mayoria de los
productos, el precio parece ser un
factor determinante.

Y es que, precisamente, este es otro de
los grandes retos a los que se enfrenta el
sector debido al incremento sostenido
de los costes de aprovisionamiento,
produccidn e industrializacién. La
reduccidn del uso de antimicrobianos
ha acentuado este aumento de los
costes, debido a una mayor mortalidad
y morbilidad de la cabafia ganadera.
Toda esta situacion se impone en un

contexto en el que ya se trabajaba con
margenes estrechos de ganancias y
que hacen muy dificil conseguir una
mayor competitividad por precio en el
contexto de las carnes blancas frescas.

BC. jCuales considera los proximos
hitos que habra que superar, y queé se
esta haciendo en el sector y desde
INTERCUN para encarar el futuro con
optimismo y en positivo?

B.M./E.O. Parece que uno de los més
grandes y determinantes retos podria

ENTREVISTA

“EL CUNICOLA ES

EL SECTOR GANADERO
QUE MAS HA REDUCIDO
EL CONSUMO DE
ANTIMICROBIANOS"

ser la futura legislacién europea para

la proteccion del bienestar animal. En
principio, son tres las propuestas que la
Comisidn Europea se propuso publicar
en relacion con este tema, centradas
en el bienestar durante el transporte,

el etiquetado de los productos y en

las granjas, pero es esta ultima la que
podria suponer un mayor reto para
nuestro sector debido a la promesa de
prohibir la cria de animales en jaulas,
especialmente para la cunicultura
espafola, con mas de un 95% de cria
actual en este tipo de alojamiento.
Todo esto, junto a los estrechos
margenes de beneficios nombrados
anteriormente, contribuyen a una
inseguridad creciente hacia la actividad
cunicola que la hace poco atractiva
para las nuevas generaciones, creando
un problema de relevo generacional.

A este respecto el sector espaiiol y
europeo (a través de organizaciones
como el Copa Cogecay de la Asociacién
Europea de la Cunicultura, ERA), esta
trabajando de forma conjunta para
informar a nuestros politicos sobre el
importante impacto social y econémico
que podria tener la adopcion de estas
medidas, ademas de dar apoyo con
datos cientificos sdlidos que ayuden al
desarrollo de la legislacion.

Mas alld de esta futura legislacion, esta
en nuestras manos el hacer el sector
mas competitivo y atractivo. Para ello,
la internacionalizacién podria ser una
de las claves, como en muchos otros
sectores ocurre. Encontrar nuevos
paises donde el consumo de carne

de conejo tenga potencial y nuestros
precios puedan ser competitivos. De

la misma forma, tendremos que seguir
trabajando para aumentar el consumo
en nuestro paifs, identificando las
necesidades del consumidor y tratando
de adaptarnos para cubrirlas.
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NOTICIAS

h0 Symposium de Cunicultura. Valencia, 3 v 4 de junio de 2026

La Asociacion Espanola de Cunicultura (ASESCU), en colaboracion con el Instituto de Ciencia

y Tecnologia Animal de la Universitat Politecnica de Valéncia, organiza la 50° edicion del
Symposium de Cunicultura, que tendra lugar los dias 3 y 4 de junio de 2026 en la EscolaTecnica
Superior d'Enginyeria Agronomica i del Medi Natural.

En esta ocasion especial, que coincide
con el 50 aniversario de la fundacion

de ASESCU, el sector cunicola esta
convocado a participar en este encuentro
anual, un espacio de referencia para
compartir los (ltimos avances en

la ciencia del conejo y fomentar el
intercambio de conocimiento entre
profesionales, investigadores y agentes
del sector.

Desde ASESCU, invitamos a todas

las personas interesadas a reunirse

en Valencia, la ciudad del Turia,

para celebrar juntos este importante
aniversario y seguir impulsando el
desarrollo de la cunicultura.

Las instrucciones y el calendario para
la presentacion de comunicaciones
libres pueden consultarse en la web de
ASESCU (asescu.com).

CUNICULTURA
ASESCU

VALENCIA'SY 4 DE JUNIO 2026

Sectores cunicola y avicola europeos piden un etiguetado

e origen obligatorio

Tras el anuncio de la presidenta de la Comision Europea, Ursula von der Leyen, de una
nueva campana para promover el consumo de alimentos europeos, “Buy European food las
principales organizaciones de los sectores de conejos, aves y huevos de la Union Europea
celebraron el reconocimiento a la calidad y altos estandares de la produccion comunitaria,
pero reclamaron un paso adicional: un etiquetado de origen obligatorio que permita a los
consumidores saber realmente qué estan comprando.

En un documento conjunto, las
asociaciones sefialan que, aunque la
normativa europea exige indicar el

pais de origen en la carne fresca de

ave y en los huevos, esa obligacion

no se aplica a la carne de congjo,

los productos transformados, ni al

sector de la restauracion y el catering,
donde se concentra gran parte de las
importaciones. Esta laguna, advierten,
impide a los ciudadanos distinguir

entre alimentos producidos bajo los
estrictos estandares europeos y aquellos
procedentes de terceros paises con
normativas diferentes.

Por ello, reclaman a la Comisién Europea
ampliar la obligatoriedad del etiquetado
de origen a todos estos productos. Tal
como sefalan, reforzar el etiquetado
permitiria aumentar la confianza del
consumidor, evitar la competencia desleal
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y asegurar la reciprocidad con los socios
comerciales internacionales, ademas

de garantizar que la futura campafia
comunitaria cumpla con su objetivo:

que los ciudadanos puedan “comprar
alimentos verdaderamente europeos”.

La declaracion esta respaldada por ERA,
AVEC, Copa-Cogeca, EFFAB, ERPA y
EUWEP. que representan a productores,
procesadores, criadores y cooperativas de
toda la cadena alimentaria relacionada
con conejos, aves y huevos.



NOTICIAS

Ll sector cunicola se reune con el gabinete del comisario europec
(e Salud y Bienestar Animal

El pasado 18 de noviembre, la Asociacion Europea de la Cunicultura (ERA) se reunié con
GaborWyszoczky, consejero en asuntos de bienestar animal del comisario europeo de Salud
y Bienestar Animal, Oliver Varhelyi, para exponer las principales preocupaciones del sector de
cara a la futura legislacion de bienestar en granja.

El evento tuvo lugar en Bruselas, en la
sede de la Comision Europea (CE), donde
ERA tuvo la oportunidad de exponer las
especificidades del sector cunicola, su
importante papel en la economia rural
europea, su valor en la sostenibilidad v,
sobre todo, sus inquietudes en relacion
a las futuras medidas legislativas de
bienestar animal.

La respuesta de la CE resulté muy
positiva, demostrando su compromiso
con la ganaderfa europea, entre otros,
con una hoja de ruta que incluye un
didlogo profundo con el sector con

el objetivo de que las propuestas
legislativas tengan el minimo impacto
social y econémico. De la misma forma,
el equipo de la CE demostré gran
implicacion con el mantenimiento de la
competitividad de la ganaderia europea
y esta prestando especial atencion a
que esta nueva legislacion incluya la

aplicacion de clausulas espejo para todos
los productos importados desde terceros
paises.

Los primeros textos legislativos sobre
bienestar en granja estan planificados

para finales del afio 2026 o principios
del 2027, pero de momento parece que
la CE mantendra un acercamiento “por
especies” entre las cuales la cunicultura
no aparece entre las primeras de la lista.

El Foro Ganadero Carnico impulsa el sector en la feria Expo Sagris

La reciente edicion de la Feria Expo Sagris, en IFEMA, se convirtié en un punto de encuentro
imprescindible para los actores del sector agropecuario, y el Foro Ganadero Carnico (FGC)
destacé como uno de los espacios mas concurridos y valorados del evento. Con una
participacion dindmica y una agenda cargada de ponencias dirigidas a diferentes publicos,
desde productores e industriales a consumidores de varios perfiles, para poner en valor la
actividad ganadero-carnica y debatir el presente y el futuro de la misma.

Entre las actividades que el FGC ofrecia,
destacaban las dirigidas a escolares como
“Detectives de la carne” o “El reto del
cerdo saludable”, que buscan acercar a
los nifios al mundo de la carne de manera
divertida, destacando su valor nutricional
para el desarrollo y la salud. También las
degustaciones que se ofrecieron durante los
tres dias donde los consumidores pudieron
probar diferentes propuestas culinarias

de diferentes carnes de la mano del chef
Antonio Gonzélez.

Durante las jornadas, diferentes
especialistas abordaron temas clave como

la sostenibilidad de la cadena productiva,

el bienestar animal y la nutricion. Ademas
de las conferencias, el FGC ofrecié espacios
de intercambio comercial y técnico, donde
empresas proveedoras presentaron avances
en genética, nutricion animal o sanidad.

Este acercamiento directo entre productores

y proveedores permitié discutir desafios

cotidianos y explorar alternativas de mejora.

La presencia del foro en Expo Sagris no solo
reforzé su rol como plataforma de dialogo,
sino que también evidencid la creciente
demanda de informacién y capacitacion por
parte de los consumidores.

- id
Aliméntamos
al mundo
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TRABAJO FIN DE MASTER

EL IMPACTO DF LA SELECCION GENETICA POR VELOCIDAD DE CRECIMIENTO
EN EL PERFIL METABOLOMICO DE CONEJAS REPRODUCTORAS

El dia 2 de septiembre del 2025, Jorge
Mateo Lopez, egresado del Master
Universitario en Gestién de la Calidad

y Seguridad Alimentaria (MUGSCA), de

la Universitat Politecnica de Valéncia
(UPV), presentd su Trabajo Fin de Master
titulado “Impacto de la seleccién genética
para la tasa de crecimiento en el perfil
metabolémico de las conejas. Implicaciones
para la eficiencia productiva”, realizado
bajo la direccién de Marfa Cambra Lépez,
del Instituto de Ciencia y Tecnologia Animal
(ICTA-UPV) y Pablo Jests Marin Garcia, del
Departamento de Produccion y Sanidad
Animal, Salud Piblica Veterinaria y Ciencia
y Tecnologfa de los Alimentos (PASAPTA,
Universidad CEU Cardenal Herrera). En éste,
se describen los efectos de la seleccion

por velocidad de crecimiento de conejas
reproductoras sobre el perfil metabolémico.
Se utilizaron dos generaciones de la misma
Iinea genética -la generacion 19 (RV19) y

la generacién 37 (RV37), separadas por 18
generaciones de seleccion por velocidad

de crecimiento- con 24 hembras por grupo.

TRABAJO FIN DE MASTER

metaboloma. Concretamente, se identifico la
lisofosfatidiletanolamina, como el metabolito
que més variabilidad presentaba, siendo
mayor en la generacién RV37 con respecto

a la generacion RV19. Este metabolito
(LysoPE(0:0/20:4)) es un fosfolipido
intermediario en la degradacién y renovacion
de otros fosfolipidos en la membrana celular.
Este trabajo contribuye a detallar la relacion
entre la seleccién genética por velocidad

de crecimiento y los factores moleculares,
integrando la seleccién genética con la
eficiencia productiva.

Las poblaciones, previamente vitrificadas

y criopreservadas, fueron rederivadas

en individuos actuales bajo las mismas
condiciones experimentales. Las hembras
fueron monitoreadas durante su primera
gestacién y se analizaron muestras de
plasma mediante metabolémica no dirigida
tanto en el momento del parto como del
destete, permitiendo asi evaluar los efectos
genéticos a lo largo de distintos estados
fisiolégicos. Nuestros resultados mostraron
un claro efecto tanto de la generacién
como del estado fisiolégico sobre el

LA UTILIZACION DE POSTBIOTICOS PARA LA MEJORA DE LA CALIDAD ESPERMATICA

El pasado septiembre, la estudiante Maria
Martinez Albert, alumna del Master de
Ingeniero Agrénomo de la Universidad Miguel
Hernandez, presentd su Trabajo Fin de Méaster
titulado “Efecto de la inclusién de postbidtico
en la dieta sobre la calidad espermatica en
conejos”, realizado bajo la direccion de Daniel
Serrano Jara y Marfa de la Luz Garcfa. El
objetivo de este trabajo fue conocer el efecto
de la suplementacién en la alimentacién con
un postbiético de bacterias acido-lcticas

en la calidad seminal de distintas lineas
genéticas seleccionadas por resiliencia.

La seleccion para mejorar la resiliencia se
realiza por homogeneidad del tamafio de
camada al nacimiento y la seleccién para
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disminuir la resiliencia por heterogeneidad

del tamafio de camada. La linea resiliente
mostré mejor calidad del movimiento de

los espermatozoides que la linea menos
resiliente. La incorporacién en la dieta del
postbiético no afecté a los parametros
cinematicos de los espermatozoides para
ninguna de las dos lineas genéticas. El trabajo
se realizé en condiciones de confort térmico,
pero en futuras investigaciones se estudiara
en condiciones de estrés térmico. Este estudio
forma parte del programa AGROALNEXT
(AGROALNEXT/2022/037) y ha contado con el
apoyo del MCIN con financiacién de la Unién
Europea NextGenerationEU (PRTR-C17.11) y
de la Generalitat Valenciana.
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EL EXPERTO RESPONDE

PREGUNTA

“Me ha bajado el rendimiento a |a canal en Ia venta de principio
e otono, ;a qué puede deberse? ;puede ser por el pienso?

RESPUESTA

Aunque el motivo mas frecuente en la alargar la noche aumenta el consumo no suele ser la causa de la bajada de
bajada de rendimiento es la presencia de pienso por kg de carne debido al rendimiento, sobre todo cuando se
de canales no comerciales (enfermos, crecimiento compensador. Esto también trata de bajadas importantes.
pequefios, etc.) en el caso de labajada  puede suceder con un racionamiento

en otofo puede deberse a lotes que inadecuado. Mario Malo

nacen con altas temperaturas y al Pese a lo que la gente cree, el pienso Presidente de AVECU

@

COMEZ Y KRedPO

PARQUE DE ENGORDE PARA CONEJOS

Modelos para una o dos lineas de alimentacién sin fin
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www.gomezycrespo.com - info@gomezycrespo.com - +34 988 217 754
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SALUD Y NUTRICION

JCINAR LA CARNE

JE CONEJO

JISADA, AL HORNO

) A LA PLANC

A?

La carne de conejo admite diversos métodos de coccién
y combina con muchos ingredientes. La clave para
cocinarla, ya sea guisada, al horno, o ala plancha, esta en
elegir el corte adecuado y medir bien la temperatura y los
tiempos para conservar sus propiedades nutricionales,

organolépticas y jugosidad.

a carne de conejo es un alimento
realmente nutritivo que te permite
disfrutar de sus excelentes
propiedades organolépticas de
formas muy variadas. En este
articulo vamos a explorar en
profundidad los tres métodos mas

populares para cocinar carne de conejo:

guisada, al horno y a la plancha.
Guisar la carne de conejo es una
técnica muy recomendable para
conservar sus beneficios nutricionales.
Gracias a su alto contenido proteico y
su bajo aporte de grasas y colesterol,
resulta ideal en dietas de control

de peso o para cuidar la salud
cardiovascular. Esto se debe a que este
método de coccidn a fuego lento no
aflade grasas, mantiene la humedad de
la carne y resalta su sabor suave.
Gracias a ello, podras reducir el uso

de sal y realzar sus propiedades

20 BOLETIN DE CUNICULTURA/ N° 218

organolépticas con otros condimentos
o ingredientes, como las hierbas
aromadticas y las especias. Ademas,

es una técnica de coccion muy
recomendable a la hora de preparar
recetas utilizando los cortes mas
duros. Por ejemplo, las paletillas o los
muslos.

En estos casos, la coccion lenta en

un caldo con verduras y especias te
permite obtener una carne muy tierna
y llena de sabor.

1. Sella primero la carne para
conservar sus jugos.

2. Cocina en liquido la carne de
conejo. Puedes afadir algunas
verduras, como patatas, zanahoria o
champifiones para que la receta sea
mas completa.

3. Lleva a cabo la coccién a fuego lento
durante al menos una hora. De esta

forma conseguirds que mantenga los
jugos en su interior.

4. Emplea un recipiente cerrado a la
hora de cocinarlo. Por ejemplo, una
sartén o una olla con tapa. De esta
manera, evitards que se escape la
humedad que contiene la propia
carne.

Cocinar la carne de conejo al horno
es otra alternativa muy interesante si
quieres conservar las caracteristicas
nutricionales de este alimento y
aprovechar toda su jugosidad. El
calor seco e indirecto del horno
aporta una coccién uniforme y lenta,
conservando mejor la humedad de
la carne. También ayuda a reducir el
aporte de calorias y grasas de otros
métodos de coccidn, como las frituras.

1. Elige bien el corte. Por ejemplo, los
muslos y el lomo son ideales para
hornear porque son mas carnosos y
resisten mejor el calor.

2. Atempera la carne para que quede
jugosa, tierna y bien cocida. Lo ideal
es sacarla de la nevera un poco antes
de meterla en el horno.

3. Sella ligeramente la carne antes de
hornearla para lograr que tenga mas
sabor y sea mas jugosa y precalienta
el horno para que la coccidn sea
realmente uniforme.

4. Elige bien la altura de la bandeja. El
calor se acumula en la parte superior
del horno, por lo que la parte inferior
es ideal para aquellas cocciones que
requieren mayor tiempo.

La plancha es una buena alternativa

si quieres preparar un plato rapido y
saludable, ya que apenas utilizards un
chorro de aceite de oliva. Es ideal para
cortes finos, como los lomos de carne
de conejo.

Te recomendamos poner el fuego a
una temperatura media alta, de forma
que la carne de conejo se dore por
fuera, pero sin secarse por dentro. Una
vez veas la carne dorada, dale la vuelta
alos lomos hasta que se hagan por el
lado contrario. Y si quieres darle un
plus de sabor, aflade un majado de ajo
y perejil ala sartén para obtener un
resultado realmente delicioso.

Con estas recomendaciones, elige el
método de coccién que mejor encaje
con tus planes, combina la receta con
tus ingredientes favoritos y disfruta de
todos los beneficios nutricionales que
te brinda la carne de conejo.



GRUPO COGAL

Cogal a

CUNICULTURA DE LA
Cogal S. Coop. Gallega
Tel: 986 790 100 | Fax: 986 790 181 Teléfono 967 486 009
36530 Rodeiro (PONTEVEDRA) Villamalea (Albacete)
www.cogal.net | cogal@cogal.net info@cunicultura.es | www.cunicultura.es

g

seleccion genética

. trazabilidad
medio

ambiente

distribucion

alimentacion

matadero

CENTROS DE INSEMINACION
- ASESORAMIENTO PERSONALIZADO
INSTALACIONES CUNICOLAS

COMERCIALIZACION PROPIA



https://cogal.net

ACTIVIDADES INTERCUN

Se activa el canal HORECA con came de conejo en 60 restaurantes

e Madrid

‘Hoy tu plato merece carne de conejo’ es el eslogan de la campana ejecutada por INTERCUN
para acercar a los comensales la versatilidad, el sabor y los beneficios nutricionales de la

carne de conejo.

La carne de conejo ha estado presente
principalmente en el mend del dia de 60

restaurantes de la Comunidad de Madrid

de la mano de la campafia ‘Hoy tu plato
merece carne de conejo’, que ha puesto
en marcha la Interprofesional del sector
cunicola (INTERCUN).

El objetivo de la iniciativa ha sido

el de acercar a los comensales la
versatilidad en la cocina y los beneficios
nutricionales de la carne de congjo,
baja en grasa y rica en proteinas
convirtiéndose en una de las joyas de
la gastronomia mediterranea. Y es que
la facilidad con la que este producto
puede adaptarse a recetas tradicionales
y contemporaneas hace que sea un
producto ideal para incorporar en
cualquier mend en nuestro restaurante
de confianza.

La accidn, destinada al canal HORECA,
se repartid en dos fases. La primera,
cont6 con 26 establecimientos que,
durante cuatro semanas, ofrecieron en
su men( un plato principal elaborado
con carne de conejo. La segunda fase
comenz6 10 dias después incorporando
los 34 restaurantes restantes.

Para reforzar la experiencia, los
establecimientos contaron con
materiales visuales atractivos como
mantelitos individuales y porta-men(s
con informacidn practica sobre la carne
de conejo. Ademas, estos materiales
incluyeron un cddigo QR para que los
comensales pudieran acceder a la

web: https://intercun.org/actividades/
hoy-tu-plato-merece-carne-de-conejo.
En ella, los consumidores han podido
consultar, no solo el listado completo
de restaurantes participantes, sino un
recetario descargable con propuestas
sencillas para cocinar en casa, sin
olvidarnos del resto de la web de
INTERCUN que dispone de informacion
atil de cocinado y de las propiedades de
nuestro producto.

De esta manera, INTERCUN ha
pretendido apoyar la hostelerfa en
Madrid promoviendo un consumo
responsable y saludable de la carne.

22 BOLETIN DE CUNICULTURA / N° 218

INTERCUN €
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EL OBJETIVO DE LA INICIATIVA HA SIDO

EL DE ACERCAR A LOS COMENSALES LA

VERSATILIDAD EN LA COCINA Y LOS BENEFICIOS

NUTRICIONALES DE LA CARNE DE CONEJO

Y es que ha supuesto una campafa de
tipo experiencial y pedagégica para
buscar adeptos de la carne de conejo
sin necesidad de cambiar sus rutinas y
aprovechando un entorno cercano como
es el restaurante donde comer el ment
del dia.

Con esta iniciativa, INTERCUN reafirma su
compromiso tanto con los profesionales de
la restauracion como con los consumidores,
ofreciendo una oportunidad Unica para
redescubrir una carne versatil, sostenible

y llena de sabor en los restaurantes de la
Comunidad de Madrid.
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GENETICA Y REPRODUCCION

UNFUTURD SIN HORMONAS
N LA INSEMINACION

ARTIFICIAL EN CUNICULTURA:
[ Induccion de [a ovulacion
por estimulacion fisica

Alo largo de las dltimas décadas, la cunicultura

ha experimentado una profunda transformacion,
enfrentandose a continuos retos. La inseminacion artificial
se ha posicionado como una herramienta fundamental,
permitiendo a los cunicultores un control sin precedentes
sobre la genética, la gestion de los reproductores y

la sanidad, contribuyendo significativamente a la
modernizacion y sostenibilidad del sector.

M.P. VIUDES DE CASTRO', J.J. CASTILLO', F. MARCO JIMENEZ2 J.S. VICENTE?
! Centro de Investigacién y Tecnologia Animal (CITA), Instituto Valenciano de
Investigaciones Agrarias (IVIA), Castellon, Spain

2 Instituto de Ciencia y Tecnologia Animal (ICTA), Universitat Politécnica de Valéncia,

46022, Valencia, Spain

O

in embargo, a pesar de sus
beneficios, la inseminacién en
conejo se enfrenta a un desafio
inherente a la fisiologia de la
especie, ya que, en las conejas,
a diferencia de las hembras de
otros mamiferos empleados en
la produccién de carne, la ovulacion
no ocurre de manera espontdnea.
Este fenémeno, llamado “ovulacion
inducida”, significa que la liberacién del
6vulo depende de estimulos especificos
asociados con la cépula. En el contexto
de la inseminacion artificial, donde
la monta natural no ocurre, se ha
vuelto una practica estdndar y casi
obligatoria el uso de anélogos de
la GnRH, hormonas que provocan
la ovulacion. Estos compuestos
sintéticos, administrados mediante
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inyecciones intramusculares o a través
del diluyente del semen, son altamente
efectivos. No obstante, su uso genera
preocupacion por el bienestar animal,
los costes asociados y el impacto
medioambiental. De ahi que haya que
plantearse si es posible mantener la
eficiencia reproductiva sin recurrir a
hormonas externas.

ESTIMULACION FISICA VS.
ESTIMULACION INDUCIDA

Los resultados de una serie de
estudios pioneros nos mostraron

que si es posible, y que la clave puede
estar en algo tan simple y complejo al
mismo tiempo como la estimulacién
del tracto reproductivo de la coneja
mediante una canula de inseminacion

adaptada a su fisiologia y anatomia.
Esto abre un nuevo modo de inseminar
para una cunicultura moderna y
sostenible.

La ovulacién inducida en la coneja es el
resultado de una sofisticada cascada de
eventos neuroendocrinos. El estimulo
tactil y de presion en las paredes de

la vagina durante la cépula envia una
sefal nerviosa al cerebro. Esta sefial
llega al hipotdlamo, desencadenando
laliberacién de la hormona GnRH.

A su vez, ésta viaja a la glandula
pituitaria, estimulando la liberacién de
la hormona luteinizante (LH), que es la
que finalmente provoca la ovulacién.
Todo este proceso culmina unas 10 a

12 horas después de la estimulaciéon
inicial.

ESTUDIOS LLEVADOS A CABO

El primer trabajo sobre las canulas

de inseminacion y su efecto en la
induccién de la ovulacién de nuestro
grupo se centrd en laidea de que la
canula de inseminacién podria, por

si misma, replicar el estimulo fisico

de la monta del macho (Viudes de
Castro et al., 2017). En investigaciones
previas ya habiamos observado que
habia un porcentaje de hembras que
podia ovular con solo la introduccién
de la cédnula con diluyente (Viudes de
Castro et al., 2007), lo que sugeria un
potencial no explorado. De ahi que
comenzasemos comparando dos tipos
de canulas comerciales, de distintas
formas y materiales, para ver como
afectaba el estimulo que ejercian sobre
la vagina. Utilizamos conejas receptivas
y las inseminamos tinicamente con

un diluyente, sin ningtn tipo de
hormona. Los resultados fueron
contundentes y confirmaron nuestra
hipétesis. La induccién de la ovulacién
fue significativamente mayor en las
conejas donde se utiliz6 una canula
cortay flexible, logrando una tasa de
ovulacién del 64%. En contraste, la
canula larga y rigida solo consiguié una
tasa de ovulacion del 30%. Este hallazgo
inicial fue de gran importancia, ya

que demostraba que la inseminacion
artificial podia ser un procedimiento
de doble funcién: depositar el semen y,
simultdneamente, inducir la ovulacién
de manera mecdanica. La canula corta

y flexible, por su disefio, parecia
reproducir de forma mas efectiva el
estimulo de la monta natural (Viudes de
Castro et al., 2017).
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Este trabajo confirmaba que la
ovulacién por estimulo fisico era

una posibilidad real, abriendo la
puerta a futuras optimizaciones del
método para que se convirtiera en
una alternativa competitiva al uso de
hormonas.

Una vez demostrado que la
estimulacidn fisica funcionaba, lo
siguiente que nos planteamos fue
averiguar silo hacia por igual en
todas las conejas, ya que el estado
fisioldgico de la hembra podria jugar
un papel crucial. Para responder a
esta pregunta, diseflamos un segundo
estudio que comparaba la respuesta a
la estimulacién de hembras nuliparas
(que nunca habian parido) con la de
hembras multiparas (con multiples
partos). Para maximizar el estimulo,
utilizamos una cdnula disefiada con
medidas y anillos especificos para
potenciar la estimulacidn tactil (20 cm
de longitud, un didmetro de 7 mmy
multiples anillos a 15 cm del extremo).
Los resultados fueron muy reveladores
y aftadieron complejidad a nuestra
comprension del proceso. Las conejas
nuliparas respondieron de manera
excepcional: en los grupos estimulados
con la cdnula y sin hormonas, se
lograron tasas de ovulacion de

hasta un 80%. Esto se tradujo en una
excelente tasa de partos del 63%,
demostrando la altisima eficacia del
método en este grupo. Sin embargo,
en las conejas multiparas la respuesta
ala estimulacion fisica de la canula
fue significativamente menor, del 41%,
con una tasa de partos de solo un 30%.
Por lo que, aunque la técnica era un

LA OPTIMIZACION DEL

METODO DE ESTIMULACION
FISICA PUEDE LLEGAR A
CONVERTIRSE EN UNA
ALTERNATIVA COMPETITIVA
AL USO DE HORMONAS

éxito rotundo en hembras nuliparas,
su eficacia en hembras multiparas era

limitada (Viudes de Castro et al., 2024).

Por lo que, en conjunto, los resultados
no fueron competitivos con los
obtenidos mediante la administraciéon
de GnRH.

DISCUSION DE RESULTADOS

La discrepancia en la respuesta
ovulatoria entre conejas nuliparas

y multiparas planted una pregunta
crucial: ;Qué cambios fisiol6gicos
ocurren en el tracto reproductor de
una coneja después de multiples
partos que reducen su sensibilidad
ala estimulacion? Realizamos un
analisis histolégico de la distribucién
de mecanorreceptores y ganglios
nerviosos. Estos son los mismos tipos
de sensores aferentes y terminaciones
eferentes que se encuentran en los
epitelios, entre ellos la piel, disefiados
para detectar el tacto, la presion y

la vibracion. Lo mas importante fue
el hallazgo cuantitativo: el niimero
total de mecanorreceptores, y en
particular aquellos que responden
ala vibracidn y la presion profunda,
era significativamente mayor en las
conejas nuliparas en comparacién con
las multiparas.

Este descubrimiento proporcioné

la base biol6gica que estabamos
buscando. La investigacion

sugiere que el estrés y los cambios
hormonales y fisicos asociados con
los partos repetidos pueden provocar
alteraciones en el tejido vaginal de las
conejas, como una posible reduccién
de la densidad de estos receptores

o una pérdida de la capacidad de
respuesta muscular. Esto explicaria
por qué las conejas multiparas
responden de forma mads limitada a
la estimulacion fisica de la canula.
Esto no solo validaba la técnica sin
hormonas, sino que también nos dio
las claves necesarias para optimizarla,
sugiriendo que las conejas multiparas
requeririan una estimulacién mas
intensa para compensar su menor
sensibilidad.

Con los conocimientos adquiridos,
disefiamos y probamos un prototipo
de canula de 20 cm de longitud en el
que, para controlar con precision la
profundidad de insercién, presentaba
un anillo de 16 mm de didmetro que
funciona como tope, limitando la
penetracion a 15 cm. El grosor de la
canula era de 10 mm, llegando a los

8 mm en el extremo para facilitar

la insercién. En comparacién con

los modelos que hay en el mercado,
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Figura 1.

Canula con anillo limitador de la profundidad de insercién.

nuestro prototipo era mas flexible que
las canulas hechas de poliestireno,
pero mas rigida que las de silicona.
Ademas, su grosor superaba al de

las canulas comerciales estandar,

que suelen tener entre 5y 6 mm de
diametro. El estudio se realizé con 325
conejas en distintas etapas fisioldgicas
(lactantes, no lactantes y jévenes). El
objetivo era evaluar la eficacia de la
técnica en un entorno de produccién
real. Ademads, se implement6 una
doble estimulacién (la cdnula se
insertaba dos veces con un intervalo
de cinco minutos) para maximizar

la sefial nerviosa. Los resultados de
este estudio, aunque mostraron una
tasa de partos ligeramente inferior al
grupo control con hormonas (un 65%
frente a un 79%), fueron sumamente
prometedores (Castillo et al., 2025).

Lo mas destacado de este trabajo fue
su rendimiento en conejas lactantes,
un grupo tradicionalmente dificil de
inseminar debido a la inhibiciéon que
la lactancia ejerce sobre la funcién
reproductiva. La técnica sin hormonas
demostré ser efectiva incluso en este
grupo, abriendo nuevas posibilidades
para la gestion de la reproduccién en
la granja.

El estudio también confirmé

nuestra hipotesis sobre el historial
reproductivo: la nueva y mas intensa
estrategia de estimulacién mejoré
claramente los resultados en las
conejas multiparas al compensar su
menor densidad de receptores. Por
otro lado, la misma técnica pudo
haber sobreestimulado a las conejas
nuliparas, lo que explicaria su ligera
caida en fertilidad en comparacién
con los resultados de nuestros estudios
anteriores. Esto demuestra que la clave
no es solo "estimular”, sino "estimular
de manera adecuada’. De hecho, en
un estudio reciente sin publicar, las
inseminaciones realizadas con canulas
adaptadas para nuliparas y multiparas
llevadas a cabo por dos inseminadores
independientes han alcanzado ya una
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Figura 2.
inseminacion con el nuevo prototipo de canula.

tasa de partos en torno al 82%, similar
alos obtenidos con el grupo control
de hembras inducidas a ovular con
hormonas.

PERSPECTIVAS DE FUTURO

Todas estas investigaciones
demuestran que la induccién de la
ovulacidn por estimulacidn fisica es
una alternativa viable y efectiva a la
dependencia de hormonas exégenas
en la cunicultura. El camino recorrido
nos hallevado desde la prueba de
concepto inicial hasta la comprension
de los mecanismos bioldgicos
subyacentes y el desarrollo de
protocolos especificos para diferentes
tipos de hembras.

El desarrollo de protocolos avanzados,
como la doble estimulacion permite
mejorar los resultados en las hembras
multiparas, demostrando la capacidad
de la técnica para adaptarse a las
necesidades de la produccion.

Si bien la tasa de partos del método
sin hormonas atin no supera la del
método con GnRH, su rendimiento

es competitivo y, lo que es mas
importante, ofrece beneficios
significativos en términos de bienestar
animal, reduccién de costes y
sostenibilidad ambiental.

El futuro de la inseminacién artificial
en conejos no estd en reemplazar

un método por otro, sino en
implementarlos de forma inteligente.
La investigacion futura se centrara

en refinar los protocolos para evitar

la sobreestimulacion en conejas

mas sensibles y en confirmar los
cambios histolégicos asociados con la
paridad. Con cada nuevo hallazgo, nos
acercamos a un sistema de produccion
cunicola que es, al mismo tiempo, més
eficiente, ético y natural. La induccién
de la ovulacién por estimulacion fisica
no es una utopia, sino una realidad
cientifica que puede transformar la
produccién cunicola.

Otro desafio para un futuro cercano
sera cdmo gestionar la reproduccién
mediante inseminacion con el uso

de parques o combinado de jaulay
parques de reproductores.
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RESISTENCIAS A ANTIBIOTICOS:
INQUILINDS HABITUALES EN EL GENOMA
Ut STAPHYLOCOCEUS AUREUS

Staphylococcus aureus es un patégeno oportunista que produce principalmente mastitis,
pododermatitis y abscesos en cunicultura. Actualmente constituye un reto terapéutico,

ya que se trata de un microorganismo con una gran capacidad para adquirir resistencias
a antibioticos y transmitirlas a otros microorganismos.
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as bacterias poseen una amplia
variedad de factores de virulencia
que les permiten colonizar, invadir
y sobrevivir en el hospedador.
Algunos de estos factores pueden
actuar como mecanismos
de defensa frente al sistema
inmunitario o condiciones adversas.
Muchos se adquieren o se regulan en
respuesta a presiones ambientales,
como la exposicién a antibidticos, lo
que puede favorecer la aparicion de
cepas resistentes y mas virulentas.
Staphylococcus aureus se diferencia
de otros microorganismos por sus
componentes estructurales, como
las coagulasas o los acidos teicoicos
especificos de especie, y por su gran
capacidad de adaptacion. Es un
comensal habitual en la piel y las
mucosas, pero puede causar diversas
infecciones de caracter purulento,
como neumonias y mastitis, en
muchas especies animales (van
Duijkeren y col., 2011).
Uno de los mayores desafios actuales
en lalucha contra las bacterias es
la aparicion de resistencias a los
antibidticos y S. aureus es considerado
un microorganismo multirresistente
con escasas opciones terapéuticas
(Aires-de-Sousa, 2017).
Staphylococcus spp. es un género
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bacteriano descrito por primera

vez en 1880 por el cirujano escocés
Alexander Ogston, quien observé
cocos agrupados en forma de

racimo en pus de abscesos humanos.
Ogston demostré su patogenicidad

al inyectar este pus en animales de
laboratorio, provocando abscesos
similares. En 1882, propuso el nombre
Staphylococcus, derivado del griego
staphyle (racimo de uvas) y kokkos
(fruto redondo), para diferenciarlo

de los estreptococos, que se agrupan
en cadenas. Actualmente, este

género engloba mas de 80 especies y
subespecies diferentes, entre las que se
encuentran patégenos habitualmente
aislados en piel y mucosas como S.
epidermidis, S. pseudointermedius o S.
aureus (Haag, Fitzgerald y Penadés,
2019).

A principios del siglo XX, la tasa

de mortalidad en humanos por
infecciones causadas por S. aureus
alcanzaba hasta el 80%, especialmente
en casos de bacteriemia. Gracias a

la introduccidn de la penicilina, a
principios de la década de 1940, la tasa
de mortalidad se redujo drasticamente
(Kirby, 1944; Rammelkamp y Maxon,
1942). Sin embargo, en 1944 ya se
documentaron las primeras cepas
productoras de penicilinasa, una

enzima que inactiva la penicilina.
Para 1947, el 80% de los aislados
clinicos de S. aureus eran resistentes
a este antibiético. Debido a que esta
resistencia esta mediada por una
enzima facilmente transmisible entre
bacterias, en el caso de S. aureus

las cepas resistentes actualmente
representan del 90 al 95% de las
cepas distribuidas a nivel mundial.
Con la aplicacién de la meticilina
como terapia alternativa en 1959,
surgieron las primeras cepas
meticilin-resistentes, que poco
después se extendieron rapidamente
alos hospitales de todo el mundo.
Enla actualidad, S. aureus es la
principal causa de infecciones
intrahospitalarias producidas por
bacterias multirresistentes (Lakhundi
y Zhang, 2018).

Desde comienzos del siglo XXI

estan cobrando gran importancia

las infecciones debidas a cepas de

S. aureus resistentes a meticilina
(MRSA, por su acrénimo en inglés) en
animales de renta. A pesar de haberse
reportado casos desde 1972, afio en
que se publicé un estudio en mastitis
bovinas en Bélgica (Devriese, Van
Damme y Fameree, 1972), no tuvo
repercusion hasta 2005, tras un brote
de estafilococia en un criadero de
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cerdos en Holanda. Como resultado,
se investig6 la prevalencia de esta
bacteria entre trabajadores agricolas y
cuidadores de animales y se encontrd
que el estado de portador de MRSA
en estas personas era 760 veces mayor
que en otras poblaciones de la misma
drea geografica (Voss y col., 2005;
Weese, 2010). Esto indica que trabajar
en explotaciones ganaderas o en
contacto estrecho y continuado con
animales portadores podria aumentar
el riesgo de colonizacién por MRSA.
Por otro lado, la globalizacién y el
comercio internacional han facilitado
la propagacion de cepas endémicas de
un area geografica al resto del mundo,
asi como la transmisidon de material
genético entre cepas.

INFECCION EN CONEJOS

La infeccidén por estafilococos

en granjas cunicolas produce
grandes pérdidas econdmicas, con
manifestaciones clinicas observadas
en mas del 60% de las granjas (Rosell
y de la Fuente, 2009; Rosell y de

la Fuente, 2018). S. aureus suele
causar procesos de naturaleza
supurativa como mastitis, abscesos,
pododermatitis, neumonia, pioderma
y otras patologias menos comunes
como septicemias (Quinn, Markey

y Leonard, 2015); siendo la mastitis
una de las principales causas de
eliminacién de conejas en granja
(Rosell y de la Fuente, 2009; Segura y
col., 2007).

Las cepas aisladas en conejos se han
clasificado tradicionalmente como
cepas de alta o baja virulencia. Las
de alta virulencia se caracterizan
por tener una mayor capacidad de
dispersion en las granjas y producir
cuadros clinicos mds graves. En

el caso de las de baja virulencia,
provocan menos infecciones y con
una manifestacion clinica, a priori,
maés leve (Hermans, Devriese y
Haesebrouck, 2003; Meulemans y
col., 2007), aunque esto no siempre
se cumple y puede llegar a generar
graves problemas en las granjas.

Las cepas cunicolas se diferencian
genéticamente de otras como

las humanas o las de rumiantes,
sugiriendo que existen factores
especificos de hospedador que las
hacen selectivas para esta especie.

Un ejemplo de esta afirmacidn seria

la adaptacion genética, a la especie
cunicola, de la cepa mas extendida en
conejos a partir de una cepa humana
hace 40 afios, mediante la mutacion de
un dnico gen (Vianay col., 2015).

RESISTENCIAS EN CONE]JOS

Las resistencias a antibidticos

se pueden adquirir a través de
polimorfismos de nucleétido tinicos
(SNPs) y elementos genéticos méviles
(EGM). Los SNP son variaciones
puntuales de un tinico nucleétido en
un gen, mientras que los EGM son
fragmentos de mayor tamafio, como
por ejemplo los plasmidos, las islas
de patogenicidad o los transposones.
Alguno de los ejemplos de resistencia
antibidtica a través de los SNPs son
las fluoroquinolonas, rifampicina,
linezolid o daptomicina, y en el caso de
los EGM se encuentran la resistencia
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a la meticilina, eritromicina,
tetraciclinas o vancomicina. Aunque
las resistencias a estos antibiéticos
suelen estar codificadas en este
formato, existe variabilidad y pueden
adoptar otras formas.

Dentro de los EGM, es importante
destacar el papel de los plasmidos
como principales portadores de
resistencias a antibiéticos. En

los plasmidos de gran tamaiio se
pueden encontrar resistencias a
aminoglucdsidos o metales pesados, y
en plasmidos mas pequerios se pueden
encontrar a otras moléculas como

al trimetoprim o a las tetraciclinas
(Lindsay, 2013). Su propagacion entre
bacterias se da de diversas formas,
siendo los plasmidos los que tienen
mayor facilidad de transmision,
seguidos del resto de EGM como las
islas de patogenicidad o los casetes
cromosémicos (Haaber y col., 2017).
Del 15 al 20 % del genoma de S. aureus,
consta de EGM con capacidad de
portar resistencias a antibiéticos

FLUOROQUINOLONAS:
- Enrofloxacino

B-LACTAMICOS:
- Penicilina
- Amoxicilina

®

SULFONAMIDAS

- Sulfaguinoxalina
- Sulfadimetoxina

v,

Figura 1.

- Sulfametoxazol-trimetoprim

(Alibayov y col., 2014). El intercambio
de este material genético suele darse
entre bacterias préximas a nivel
filogenético (McCarthy y col., 2013;
McCarthy y col., 2014), pero se ha
demostrado que también puede darse
con otras de distinta especie o género
(Roberts y col., 2013). Los estudios
dentro de este ambito se han realizado
mayoritariamente in vitro y se sabe
poco de la transmision in vivo, pero
un estudio realizado en lechones
revel que la propagacion de material
genético puede ocurrir en tan solo 4
horas (McCarthy, 2014).

En el caso de las granjas de conejos,

se han descrito resistencias a todos
los grupos antimicrobianos, entre los
que se encuentran: aminoglucdsidos,
B-lactamicos, sulfonamidas,
fluoroquinolonas, glicopéptidos,
macrolidos, lincosamidas,
estreptograminas y tetraciclinas. En la
Figura 1 se muestran las resistencias a
antibidticos que presenta S. aureus en
granjas cunicolas, desglosando dentro

\V

de cada grupo los antibiéticos més
usados en las explotaciones.

Las resistencias desarrolladas en

S. aureus reportadas con mayor
frecuencia son a fluoroquinolonas,
B-lactamicos y tetraciclinas
(Rodriguez, 2006), por lo que a
continuacion se van a detallar, con
mas profundidad, sus caracteristicas
genéticas.

RESISTENCIA A
B-LACTAMICOS

Los antibiéticos B-lactamicos se
dividen en cuatro familias: penicilinas,
cefalosporinas, monobactdmicos y
carbapenemes (Sudrez y Gudiol, 2009).
En cunicultura, las mas utilizadas

son las penicilinas, especialmente
bencilpenicilina y amoxicilina, usadas
como metafilaxis (Rosell, 2009).

La resistencia a la penicilina

estd mediada por una enzima
(penicilinasa) que hidroliza parte del
anillo B-lactamico de esta molécula,

AMINOGLUCOSIDOS:
- Apramicina

- Gentamicina

- Neomicina

TETRACICLINAS:
® - Doxiciclina
- Oxitetraciclina

MACROLIDOS:

- Tilmicosina

- Tulatromicina
- Espiramicina

- Gamitromicina

Grupos de antibidticos y los principios activos mds usados en cunicultura a los que S. aureus ha desarrollado resistencias. Modificada de: www.freepik.es.
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inactivandola. Estd codificada por

un gen extracromosoémico situado

en un plasmido denominado blaZ,y
regulado a su vez por dos genes: blal y
blaR1, que en presencia de antibidtico
se expresan provocando un aumento
de la produccién de penicilinasas e
inhibiendo asi la accion del antibidtico.
El plasmido que contiene dicha
informacién puede portar otros

genes de resistencia, entre los que

se encuentran las resistencias a los
desinfectantes como los amonios
cuaternarios, a metales pesados

como el mercurio o el cadmio, y a
otras moléculas antibidticas como la
eritromicina, el acido fusidico o los
aminoglucésidos.

En el caso de la resistencia ala
meticilina (cepas MRSA), estd mediada
por una proteina de membrana
modificada, con una afinidad reducida
por todos los antibiéticos dentro de la
familia de B-lactamicos. Esta proteina
se produce como consecuencia de la
traduccién del gen mec, cuya variante
habitual en conejos es el mecA pero
recientemente se ha aislado también
la variante mecC (Moreno-Grua, 2018);
que estan regulados por otros dos
genes: mecl y mecR1. En este caso,

se trata de un casete cromos6mico
denominado SCCmec que puede
integrar otros elementos genéticos
moviles y genes de resistencia como a
eritromicina, tobramicina o resistencia
a metales pesados como el mercurio,
entre otros (Pantosti y col., 2007).

RESISTENCIA A
FLUOROQUINOLONAS

La resistencia a las fluoroquinolonas
es una de las mds frecuentes y

menos variables entre cepas de S.
aureus, incluidas las cepas MRSA.

En cunicultura, el enrofloxacino ha
sido uno de los antibiéticos mas
utilizados de forma preventiva.

Un estudio realizado en hospitales
humanos demostré que el uso

de fluoroquinolonas favorece la
supervivencia y persistencia de clones
MRSA en las instalaciones. Ademas, se
observé que la reduccion en el uso de
estos antibidticos se correlaciona con
una disminucién de las infecciones
causadas por S. aureus resistente
(Knight et al,, 2012).

Esta resistencia puede estar mediada
por dos mutaciones espontaneas,
presentes de forma simultdnea o

EL MANEJO SANITARIO
ADECUADO SE CONVIERTE
EN UNA HERRAMIENTA
ESENCIAL PARA REDUCIR
LA PRESION DE INFECCION
Y PREVENIR LA APARICION
DE BROTES CLINICOS

individual, en dos enzimas necesarias
para la multiplicacién celular. Las
cepas MRSA generalmente portan
ambas mutaciones, y se pueden
encontrar cepas que, ademas,
muestran una sobreexpresion de
bombas de eflujo, encargadas de
transportar la molécula de antibidtico
del interior de la bacteria al medio,
favoreciendo asf la resistencia.

RESISTENCIA A
TETRACICLINAS

La resistencia a las tetraciclinas

se puede desarrollar por medio

de dos mecanismos que pueden
encontrarse de forma simultanea

o no, como en el caso de las
fluoroquinolonas. El primero consiste
en el funcionamiento de una bomba
de eflujo, cuya produccidn estd
codificada mediante dos genes que

se encuentran en un pldsmido: zefK

y tetl. El segundo caso consiste en

la modificacion del punto diana del
antibidtico a través de los genes tetM
y tetO, protegiendo asi a la bacteria de
la accién de la molécula.

MEDIDAS DE PREVENCION
EN GRANJAS CUNICOLAS

Dadas las restricciones actuales sobre
el uso de antibiéticos, a continuacion,
se plantean algunas estrategias que
pueden ayudar al control de S. aureus
en las explotaciones:

« Protocolos de desinfecciéon
rigurosos y frecuentes.
« Autovacunas (utiles en infecciones

SANIDAD

recurrentes por cepas especificas de
S. aureus).

« Aislamiento de portadores, que son
la principal fuente de contagio.

« Control de entrada de animales
nuevos (cuarentena).

» Manejo por bandas, que permite
separar grupos por edad y estado
sanitario.

« Bioseguridad estructural y
operativa, como control de acceso,
limpieza de instalaciones y uso de
ropa exclusiva.

A pesar de estas medidas, hay que
recordar que S. aureus persiste en

el ambiente, por su capacidad para
formar biopeliculas (que lo protegen
de desinfectantes), la presencia de
portadores asintomaticos (tanto
animales, como humanos), su
resistencia a condiciones ambientales
adversas y su capacidad de adaptacion
al hospedador. Por ello, el enfoque
actual se centra en:

- Reducir la presion de infeccion.

- Evitar brotes clinicos.

- Detectar precozmente los casos.

- Aplicar medidas de contencién
rapidas y eficaces.

CONCLUSION

S. aureus es un patégeno multiespecie,
con capacidad de infectar a un gran
numero de animales y a humanos.
Con cada salto de especie, este
microorganismo ha demostrado ser
capaz de adaptarse, como ocurre en el
caso de las cepas aisladas en conejos.
Estas han ido adquiriendo resistencias
a antibiéticos con el paso de los afos y,
en la actualidad, es posible encontrar
cepas totalmente resistentes en las
granjas. Ademads, se ha descrito que
los genes portadores de resistencia
pueden transferirse entre bacterias de
la misma especie e incluso con otras
especies.

Dada la persistencia de S. aureus

en el ambiente, el manejo sanitario
adecuado se convierte en una
herramienta esencial para reducir

la presién de infeccién y prevenir la
aparicion de brotes clinicos.
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INGREDIENTES

+ 400 gr de carne de conejo. + 100 ml de salsa de soja baja
+ 200 gr de almendras en sal.
peladas crudas. « 1 cucharada de azicar.
« 2 zanahorias. « 1 cucharada sopera de
« 1 calabacin. harina de maiz.
+ 1 cebolla grande. « Aceite de oliva virgen extra.
+ 250 ml de caldo de carne. « Sal y pimienta.
Rt

1. Deshuesa la carne de conejo, cortala en dados y salpimenta.
Sella en la sartén a fuego fuerte con un poco de aceite de
oliva virgen extra y reserva.

2. En una sartén aparte tuesta las almendras.

3. Trocea las verduras y cocinalas en la misma sartén con un
poco de aceite de oliva virgen extra durante 15 minutos;
luego afiade la carne de conejo.

4. En un recipiente aparte, mezcla el resto de los ingredientes:
caldo de carne, salsa de soja, una cucharadita de azicar
y una cucharada sopera de harina de maiz. Mezcla bien y
anade esta mezcla a la sartén.

5.Incorpora las almendras y cocina durante 20 minutos mas.

lacss con carne
de concjs

INGREDIENTES

+ 450 gr de carne de conejo. + 1 manojo de tomillo fresco.
+ 1/3 de pimiento rojo. + 30 ml aceite de oliva virgen
+ 1 cebolla. extra.

« 2 dientes de ajo. « Tortillas de trigo o de maiz.
« 1 cucharada de comino. « 1 aguacate.

« Sal y pimienta al gusto. « 1 tomate.

+ 120 ml de tomate triturado. « 50 gr queso rallado.

+ 125 ml de vino blanco. + Zumo de limén.

+ 1 hoja de laurel. « Agua.

Fos

1. Salpimenta la carne de conejo y sella en una sartén con un
poco de aceite de oliva virgen extra y reserva.

2. Pica finamente y pocha el pimiento, la cebolla y el ajo.

3. Aflade la carne de conejo junto con el laurel, el tomillo, el
vino blanco, el agua y el tomate triturado y el comino y cocina
durante 50 minutos.

4. Deja enfriar y desmenuza la carne de conejo.

5. Completa los tacos con la salsa de aguacate, para ello tritura
levemente el aguacate, con el ajo, el limodn, y el tomate natural.

6. Sirve en los tacos previamente calentados con un poco de
queso rallado, la carne de conejo y la salsa de aguacate.
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INTERCUN, junto con Ia FACCy MADECUN lanzan una campana de
promocion de came de conejo financiada por Ia Generalitat de Cataluna

La campana “Fem Carn de Conill: Fem Cultura, Fem Salut, Fem ho Facil” arranca de la mano
de INTERCUN, la FACC (Federacion Catalana de Cunicultores) y MADECUN (Asociacion de
Mataderos de Conejos y Salas de Despiece) para acercar a los consumidores la versatilidad,
el sabor y los beneficios nutricionales de la carne de conejo en el punto de venta.

Catalufia es uno de los lideres del consumo
de carne de conejo. Cada catalan consume
800 gramos al afio, lo que segtn el sector
habla de la vitalidad que mantienen las
tradiciones culinarias de origen catalan que
convierten a esta carne en protagonista de
la actual campafia de promocién que estéa
gjecutando la Interprofesional del Sector
Cunicola, INTERCUN, en conjunto con la
FACC y MADECUN.

Y es que, en el marco de la Regién Mundial
Gastronémica, que este afio 2025 ha
recaido sobre la Comunidad Auténoma

de Catalufia, la Generalitat ha lanzado
ayudas a la promocién de productos
agroalimentarios. Esta financiacion

supone una oportunidad para estas tres
asociaciones con el fin de aunar esfuerzos
y tratar de revertir la caida de consumo

de carne de conejo en general, y mas
particularmente en Barcelona, donde se
desarrolla el 100% de la campafia.

Asi, el objetivo principal es potenciar el
fomento del consumo y conocimiento de

la carne de conejo en el &mbito del canal
alimentacidn, incidiendo tanto en los
comercios como en hogares y familias.

De esta manera, la idea es acercar a los
comensales la versatilidad en la cocina y
los beneficios nutricionales de la carne de
conejo.

La campafia se centra en el punto de

venta del canal minorista, incluyendo
establecimientos ubicados dentro de
mercados de venta tradicional y puntos de
venta a pie de calle en zonas aledafias. A
pesar de que el objetivo principal es frenar
el descenso del consumo, o lo que es lo
mismo, aumentar las ventas de carne de
conejo, esta campafia no se olvida del
prescriptor principal, el carnicero, en el que
también se hace especial hincapié.

Y es que las acciones previstas incluyen
dinamizaciones a través de materiales
vistosos como bolsas de tela con la imagen
de campafia estampada, recetarios para
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mostrar a los consumidores formas faciles
y versatiles de cocinar la categoria,

y por su parte, decoracién para los
establecimientos, asi como un concurso
entre éstos con un suculento premio final
para motivar la prescripcién de la carne de
conejo y aumentar asf su venta.

Pero, a pesar de que las acciones se
centran en las ya descritas, ademas,

se ha activado una campafia de Mupis

0 pantallas exteriores que estan
acogiendo la imagen de campafia en los
alrededores de los mercados donde se ha
implementado la activacién.

Todo ello con la colaboracién del Gremi
de Carnissers quienes han tenido a bien
incluir en su revista Tall los materiales
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de la campafia para que puedan ser
expuestos en todas las carnicerias de
sus asociados, generando una imagen
notoria de nuestra carne. Ademas, se
ha celebrado una formacién para los
carniceros asociados en la que éstos
puedan aprender todo lo necesario para
su manejo en sus establecimientos y
facilite asf la prescripcién y la motivacién
ala venta.

Con esta iniciativa, INTERCUN,
MADECUN vy la FACC logran llegar tanto
con los profesionales del punto de venta
como a los consumidores, ofreciendo
una oportunidad (nica para seguir
manteniendo vivo el sector cunicola en
una zona con especial tradicion.



LALe?.\H[»7.\nJ1Vj:{0, Y FNQUE SE DISFRUTA EN FAMILIA

CARNE DE CONEJO

Garantizar la mejor calidad
en la produccion de carne de conejo
€s una inspiracion para el sector. Estamos
orgullosos de cumplir con el modelo
mas exigente, el Europeo.

la Unidn Europea
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Cofinanciado por LA UNION EUROPEA RESPALDA [URUPE
LAS CAMPANAS QUE PROMUEVEN

LA CALIDAD DE LOS PRODUCTOS AGRICOLAS.


https://intercun.org
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